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Welcome to AEG! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, troubleshooting, service and repair information:
www.aeg.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.
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Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

Smoke is an indication of overheating. Never use water to
extinguish the cooking fire. Switch off the appliance and
cover flames with e.g. a fire blanket or lid.

WARNING: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.
CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
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» Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

* Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

* Do not use water spray and steam to clean the appliance.

« After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector.

« WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock. In case
the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised
Service Centre.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

« WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation « Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
/\ WARNING! gloves and enclosed footwear.
- . . « Seal the cut surfaces of the cabinet with a
Only a qualified person must install this sealant to prevent moisture from causing
appliance. swelling.
* Protect the bottom of the appliance from
/\ WARNING! steam and moisture.
Risk of injury or damage to the appliance. + Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
* Remove all the packaging. cookware from falling from the appliance
» Do not install or use a damaged when the door or the window is opened.
appliance. « Each appliance has cooling fans on the
» Follow the installation instructions supplied bottom.
with the appliance. » If the appliance is installed above a
» Keep the minimum distance from other drawer:
appliances and units.
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— Do not store any small pieces or
sheets of paper that could be pulled in,
as they can damage the cooling fans
or impair the cooling system.

— Keep a distance of minimum 2 cm
between the bottom of the appliance
and parts stored in the drawer.

Remove any separator panels installed in

the cabinet below the appliance.

2.2 Electrical Connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the cable.
Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.
Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

2.3 Use

/\ WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock.

Do not change the specification of this
appliance.

Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Set the cooking zone to “off” after each
use.

Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.
Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance from
the power supply. This to prevent an
electrical shock.

Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

When you place food into hot oil, it may
splash.

Do not use aluminum foil or other
materials between the cooking surface
and the cookware, unless otherwise
specified by the manufacturer of this
appliance.

Use only accessories recommended for
this appliance by the manufacturer.
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/\ WARNING!
Risk of fire and explosion.

» Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

» The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

» Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

» Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

* Do not keep hot cookware on the control
panel to avoid the risk of burns.

» Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

» Do not let cookware boil dry.

+ Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

» Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

+ Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on
the glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them
on the cooking surface.

2.4 Care and cleaning

» Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

3. INSTALLATION

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number .........cccoooveeeeenn...
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« Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects, unless
otherwise specified.

2.5 Service

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

2.6 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your local authority for information
on how to dispose of the appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

* The hob is supplied with a connection
cable.



* To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. Contact an Authorised Service
Centre. The connection cable may only be
replaced by a qualified electrician.

3.4 Assembly

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.

If the appliance is installed above a drawer,
the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking
process.

4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

CEEEE—
LI len

e e
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Find the video tutorial "How to install your
AEG Induction Hob - Worktop installation" by
typing out the full name indicated in the
graphic below.

@ YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Induction cooking zone
Control panel
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4.2 Control panel layout

-

-

Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell which
functions operate.

The antiscratch glass surface has a unique finishing texture which may change the way
symbols and elements of the user interface appear in various lighting conditions.

Sensor Function Description
field
@ On / Off To activate and deactivate the appliance.
@ Timer To set the function.
+ — - To increase or decrease the time.
- Timer display To show the time in minutes.
=] Bridge To activate and deactivate the function.
E || Pause To activate and deactivate the function.
Iﬁl Lock / Child Safety Device To lock / unlock the control panel.
E’ = Hob*Hood To activate and deactivate the manual mode of the
- function.
E P PowerBoost To activate the function.
- Control bar To set a heat setting.
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4.3 Display indicators

Indicator Description

There is a malfunction.

+ digit

E,6,0

ual heat.

OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator): continue cooking / keep warm / resid-

5. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Activating and deactivating

Press and hold @ to activate or deactivate
the hob.

5.2 Pot detection

This feature indicates the presence of
cookware on the hob and deactivates the
cooking zones if no cookware is detected
during a cooking session.

If you put cookware on a cooking zone before
you select a heat setting, the indicator above
0 on the control bar appears.

If you remove cookware from an activated
cooking zone and set it aside temporarily, the
indicators above the corresponding control
bar will start blinking. If you do not place the
cookware back on the activated cooking zone
within 120 seconds, the cooking zone will
automatically deactivate.

To resume cooking, make sure to put the
cookware back on the cooking zones within
the indicated timeout.

5.3 Using the cooking zones

Place the cookware in the centre of the
selected zone. Induction cooking zones adapt
to the dimension of the bottom of the
cookware automatically.

@

For optimal heat transfer use cookware
with bottom diameter similar to the size of
the cooking zone (i.e. the maximum
cookware diameter value in "Technical
data" > "Cooking zones specification").
Make sure that the cookware is suitable
for induction hobs. For more information
on cookware types refer to "Hints and
tips".

@

The antiscratch glass surface has an
unique finishing texture that maximizes
scratch resistance. The friction between
the cookware and the glass surface may
produce noises.

You can cook with large cookware placed on
two cooking zones at the same time using
Bridge function. The cookware must cover
the centres of both zones but not go beyond
the area marking. If the cookware is located
between the two centres, Bridge function will
not be activated.

/

@\
O

)
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5.4 Heat setting

0o 12 "5 67 8 9 P

—
gy

1. Press the desired heat setting on the
control bar.

The indicators above the control bar appear

up to the selected heat setting level.

2. To deactivate a cooking zone, press 0.

5.5 PowerBoost

This function makes more power available to
the induction cooking zones. The function can
be activated for the induction cooking zone
only for a limited period of time. After this time
the induction cooking zone automatically sets
back to the highest heat setting.

®

Refer to “Technical data” chapter.

To activate the function for a cooking
zone: touch P

To deactivate the function: change the heat
setting.

5.6 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

/\ WARNING!

& / (=) / ) As long as the indicator is
visible, there is a risk of burns from
residual heat.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
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directly in the bottom of the cookware. The
glass ceramic is heated by the heat of the
cookware.

The indicators appear when a cooking zone
is hot. They show the level of the residual
heat for the cooking zones you are currently
using:

E] - continue cooking,
E] - keep warm,

C] - residual heat.

The indicator may also appear:

« for the neighbouring cooking zones even if
you are not using them,

* when hot cookware is placed on cold
cooking zone,

* when the hob is deactivated but the
cooking zone is still hot.

The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

5.7 Timer options

Count Down Timer

Use this function to specify how long a
cooking zone should operate during a single
cooking session.

Set the heat setting for the selected cooking
zone and then set the function.

1. Press QD 00 appears on the timer
display.

2. Press + or — to set the time (00-99
minutes).

3. Press QD to start the timer or wait 3
seconds. The timer begins to count down.

To change the time: select the cooking zone

with O and press + or—.
To deactivate the function: select the

cooking zone with QD and press — . The
remaining time counts back to 00.

The timer finishes counting down, a signal
sounds and 00 blinks. The cooking zone
deactivates. Press any symbol to stop the
signal and blinking.



Minute Minder

You can use this function when the hob is
activated but the cooking zones do not
operate. The heat setting shows 00.

1. Press QD

2. Press + or — to set the time.

The timer finishes counting down, a signal
sounds and 00 blinks. Press any symbol to
stop the signal and blinking.

To deactivate the function: press O and
—. The remaining time counts back to 00.

5.8 Power management

If multiple zones are active and the
consumed power exceeds the limitation of the
power supply, this function divides the
available power between all cooking zones
(connected to the same phase). The hob
controls heat settings to protect the fuses of
the house installation.

+ Cooking zones are grouped according to
the location and number of the phases in
the hob. Each phase has a maximum
electricity loading. If the hob reaches the
limit of maximum available power within
one phase, the power of the cooking
zones will be automatically reduced.

» The heat setting of the cooking zone
selected first is always prioritised. The
remaining power will be divided between
the other cooking zones according to the
order of selection.

» For cooking zones that have a reduced
power, the control bar blinks and shows
the maximum possible heat settings.

»  Wait until the display stops flashing or
reduce the heat setting of the cooking
zone selected last. The cooking zones will
continue operating with the reduced heat
setting. Change the heat settings of the
cooking zones manually, if necessary.

Refer to the illustration for possible

combinations in which power can be

distributed among the cooking zones.

5.9 Menu structure
The table shows the basic menu structure.
User settings

Sym-  Setting Possible options
bol
b Sound On / Off (--)
H AUTO mode 0-6
E Alarm / error histo-  The list of recent
ry alarms / errors.

To enter user settings: press and hold ®

for 3 seconds. Then, press and hold . The
settings appear on the timer of the left
cooking zones.

Navigating the menu: the menu consists of
the setting symbol and a value. The symbol
appears on the rear timer and the value
appears on the front timer. To navigate

between the settings press @ on the front
timer. To change the setting value press +
or — on the front timer.

To exit the menu: press ®.

OffSound Control

You can activate / deactivate the sounds in
the Menu > User settings.

@

Refer to "Menu structure".

When the sounds are off you can still hear
the sound when:

* you touch (D
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» the timer comes down,

6. ADDITIONAL FUNCTIONS
6.1 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

« all of the cooking zones are deactivated,

» you do not set any heat setting or fan
speed setting after the activation of the
hob,

» you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). A signal
sounds and the hob deactivates. Remove
the object or clean the control panel.

» the appliance gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking zone
cool down before you use the hob again.

» you do not deactivate a cooking zone or
change the heat setting. After some time,
the hob deactivates.

The relation between the heat setting and

the time after which the appliance

deactivates:

Heat setting The hob deactivates

after
1-2 6 hours
3-4 5 hours
5 4 hours
6-9 1.5 hours

6.2 Pause

This function sets all operating cooking zones
to the lowest heat setting.

When the function operates, ® and || can
be used. All other symbols on the control
panels are locked.

The function does not stop the timer
functions.

1. To activate the function: press || .
The heat setting is lowered to 1.

2. To deactivate the function: press || .
The previous heat setting appears.
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e you press an inactive symbol.

6.3 Lock

You can lock the control panel while the hob
operates. It prevents an accidental change of
the heat setting.

Set the heat setting first.

To activate the function: press &,
To deactivate the function: press i3] again.

@

The function deactivates as you
deactivate the hob.

6.4 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.
To activate the function: press @. Do not

set any heat setting. Press and hold @ for 3
seconds, until the indicator above the symbol

appears. Deactivate the hob with @

@

The function stays active when you
deactivate the hob. The indicator above

] is on.

To deactivate the function: press (D Do

not set any heat setting. Press and hold &
for 3 seconds, until the indicator above the
symbol disappears. Deactivate the hob with

Cooking with the function activated: press

@, then press @ for 3 seconds, until the
indicator above the symbol disappears. You
can operate the hob. When you deactivate

the hob with O the function operates again.



6.5 Bridge

Automatic modes

®

The function operates when the pot
covers the centres of the two zones. For
more information on the correct
placement of cookware refer to "Using
the cooking zones".

This function connects two cooking zones
and they operate as one.

First set the heat setting for one of the
cooking zones.

To activate the function for left / right

. m, (H
cooking zones: touch m)/ (m. To set or
change the heat setting touch one of the left /
right control sensors.

To deactivate the function: touch =]/ [=.
The cooking zones operate independently.

6.6 Hob?Hood

It is an advanced automatic function which
connects the hob to a special hood. Both the
hob and the hood have an infrared signal
communicator. Speed of the fan is defined
automatically on basis of mode setting and
temperature of the hottest cookware on the
hob. You can also operate the fan from the
hob manually.

®

For most of the hoods the remote system
is originally activated. In case it is
deactivated, activate it before you use
the function. For more information refer
to hood user manual.

Operating the function automatically

To operate the function automatically set the
automatic mode to H1 — H6. The hob is
originally set to H5. The hood reacts
whenever you operate the hob. The hob
recognizes temperature of the cookware
automatically and adjusts the speed of the
fan.

Automat- pgoiling?) At
o oilin Fryin
ic light d fifd
HO Off Off Off
H1 On Off Off
H2 3) On Fan speed Fan speed
1 1
H3 On Off Fan speed
1
H4 On Fan speed Fan speed
1 1
H5 On Fan speed Fan speed
1 2
H6 On Fan speed Fan speed
2 3

1) The hob detects the boiling process and activates
fan speed in accordance with automatic mode.

2) The hob detects the frying process and activates fan
speed in accordance with automatic mode.

3) This mode activates the fan and the light and does
not rely on the temperature.

Changing the automatic mode
Deactivate the hob.

2. Press O for 3 seconds. The display
comes on and goes off.

3. Press ] for 3 seconds.
Press @ a few times until H comes on.

5. Press + of the timer to select an
automatic mode.

@

To operate the hood directly on the hood
panel deactivate the automatic mode of
the function.

@

When you finish cooking and deactivate
the hob, the hood fan may still operate
for a certain period of time. After that time
the system deactivates the fan
automatically and prevents you from
accidental activation of the fan for the
next 30 seconds.
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Operating the fan speed manually
You can also operate the function manually.

To do that press = when the hob is active.
This deactivates automatic operation of the
function and allows you to change the fan

speed manually. When you press = you
raise the fan speed by one. When you reach

an intensive level and press -E again you will
set fan speed to 0 which deactivates the hood
fan. To start the fan again with fan speed 1

press =.

Activating the light

You can set the hob to activate the light
automatically whenever you activate the hob.
To do so set the automatic mode to H1 — H6.

@

The light on the hood deactivates 2

minutes after deactivating the hob.

®

To activate automatic operation of the
function, deactivate the hob and activate
it again.

7. HINTS AND TIPS

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 Cookware

®

For induction cooking zones a strong
electro-magnetic field creates the heat in
the cookware very quickly.

Use the induction cooking zones with suitable
cookware.

» To prevent overheating and improve the
performance of the zones, the cookware
must be as thick and flat as possible.

* Ensure cookware bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

+ Always be careful no to slide or rub the
cookware on the edges and corners of the
glass as it may chip or damage the glass
surface.

Cookware material

» correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from a manufacturer).

* not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is suitable for an induction hob

if:
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« water boils very quickly on a zone set to
the highest heat setting.

* amagnet pulls on to the bottom of the
cookware.

Cookware dimensions

* Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically. Refer to "Technical data" >
"Cooking zones specification" for correct
cookware dimensions. Place the cookware
in the centre of the selected cooking zone.

» The efficiency of a cooking zone is related
to the diameter of the cookware. For
optimal heat transfer use cookware with
bottom diameter similar to the size of the
cooking zone (i.e. the maximum cookware
diameter value in "Technical data" >
"Cooking zones specification").

— Cookware with a diameter smaller
than the size of a given cooking zone
receives only part of the power
generated by the cooking zone which
results in slower heating.

— For both safety reasons and optimal
cooking results, do not use cookware
larger than indicated in "Cooking
zones specification”. Avoid keeping
cookware close to the control panel
during the cooking session. This might
impact the functioning of the control




panel or accidentally activate hob
functions.

®

Refer to "Technical data".

7.2 Noises during operation

®

The noises are normal and do not
indicate any malfunction. Cookware
noises may vary depending on the
cookware material and the power level.

Cookware-related noises:

» cracking noise: cookware is made of
different materials (a sandwich
construction).

» whistling sound: you use a cooking zone
with a high power level and the cookware
is made of different materials (a sandwich
construction).

* humming: you use a high power level.

Hob-related noises:

« clicking: electric switching occurs.
« hissing, buzzing: the fan operates.
« rhythmic sound: cookware is detected.

7.3 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the cooking
zone deactivates before the count down timer
sounds. The difference in the operation time
depends on the heat setting level and the
length of the cooking operation.

7.4 Simplified cooking guide

The correlation between the heat setting of a
zone and its consumption of power is not
linear. When you increase the heat setting, it
is not proportional to the increase of the
consumption of power. It means that a
cooking zone with the medium heat setting
uses less than a half of its power.

@

The data in the table is for guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)

1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.

sary

1-2 Hollandaise sauce; melt: butter, choco- 5 -25 Mix from time to time.

late, gelatine.

2 Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10-40 Cook with a lid on.

2-3 Simmer rice and milk-based dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as

heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.

3-4 Stew vegetables, fish, meat. 20-45 Add a few tablespoons of water.
Check the water amount during the
process.

4-5 Steam potatoes and other vegetables. 20 - 60 Cover the bottom of the pot with 1-2
cm of water. Check the water level
during the process. Keep the lid on the
pot.

4-5 Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.

and soups.

6-7 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn over when needed.

cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary

eggs, pancakes, doughnuts.
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Heat setting Use to: Time Hints

(min)
7-8 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn over when needed.
steaks.
9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.
P Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.
7.5 Hints and tips for Hob*Hood @

When you operate the hob with the function: Other remotely controlled appliances

. Prot_ect the hood panel from direct may block the signal. Do not use any
sunlight. such appliances near to the hob while

* Do not spot halogen light on the hood Hob?Hood is on.
panel.

« Do not cover the hob control panel. Cooker hoods with the Hob?Hood function

+ Do not interrupt the signal between the To find the full range of cooker hoods which
hob and the hood (e.g. with the hand, a work with this function refer to our consumer
cookware handle or a tall pot). See the website. The AEG cooker hoods that work
picture. with this function must have the symbol =.

The hood pictured below is for illustration
purpose only.

8. CARE AND CLEANING

and removal of any residual glue, use only
/\ WARNING! a mildly abrasive cleaning milk and an
Refer to Safety chapters. anti-scratch, delicate sponge. Depending
on the degree of soiling, clean the glass
8.1 General information surface with small circular movements and
moderate pressure. Wipe the glass
* Clean the hob after each use. surface dry with a microfibre cloth.

» Always use cookware with a clean base.
+ For both daily cleaning of the glass
surface and the post-installation cleaning
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/\ WARNING!

Do not use the classic yellow and
green sponge as the aluminium
particles on its hard layer may
damage and discolour the glass.

®

Using cleaning tools different than the
recommended ones will not be
effective and may damage or
discolour the glass surface.
» Always use a scraper recommended for

hobs with a glass surface. Use the scraper
only as an additional tool for cleaning the

glass after the standard cleaning

procedure.

/N\ WARNING!

Do not use knives or any other sharp,
metal tools to clean the glass surface.

8.2 Cleaning the glass surface of

the hob

* Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, salt, sugar and food with sugar,

9. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

9.1 What to do if...

otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a mildly abrasive cleaning
milk and an anti-scratch, delicate sponge
(see General information). After cleaning,
wipe the hob dry with a microfibre cloth.
Persistent marks and stains: apply
moderate pressure and scrub the surface
with an anti-scratch, delicate sponge (see
General information) and a mildly abrasive
cleaning milk until the stains are no longer
visible.

Problem

Possible cause

Remedy

You cannot activate or operate
the hob.

The hob is not connected to an elec- Check if the hob is correctly connected
trical supply or it is connected incor-  to the electrical supply.

rectly.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.

You did not set the heat setting for

60 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 60 seconds.

You touched 2 or more sensor fields Touch only one sensor field.

at the same time.
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Problem

Possible cause

Remedy

Pause operates.

Refer to "Pause".

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

You can hear a constant beep
noise.

The electrical connection is incor-
rect.

Disconnect the hob from the electrical
supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.

You cannot select the maximum
heat setting for one of the cook-
ing zones.

The other zones consume the maxi-
mum available power.
Your hob works properly.

Reduce the heat setting of the other
cooking zones connected to the same
phase. Refer to "Power management".

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

You put something on one or more
sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The hob deactivates.

You put something on the sensor

field @

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does not
come on.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-
sor is damaged.

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.

Hob2Hood does not work.

You covered the control panel.

Remove the object from the control
panel.

You use a very tall pot which blocks
the signal.

Use a smaller pot, change the cooking
zone or operate the hood manually.

The control panel becomes hot to
the touch.

The cookware is too large or you put

it too close to the control panel.

Put large cookware on the rear zones,
if possible.

There is no sound when you
touch the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds. Refer to "Daily
use".

The indicator above the symbol

@ comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ates.

Refer to "Child Safety Device" and
"Lock".

The control bar blinks.

There is no cookware on the zone or

the zone is not fully covered.

Put cookware on the zone so that it
fully covers the cooking zone.

The cookware is unsuitable.

Use cookware suitable for induction
hobs. Refer to "Hints and tips".

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".

Heating up takes a long time.

Cookware is too small and receives
only a part of the power generated
by the cooking zone.

For optimal heat transfer use cook-
ware with bottom diameter similar to
the size of the cooking zone (i.e. the
maximum cookware diameter value in
"Technical data" > "Cooking zones
specification”).
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Problem Possible cause

Remedy

and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If comes
on again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.

9.2 If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Give the data from the rating
plate. Make sure, you operated the hob
correctly. If not the servicing by a service

10. TECHNICAL DATA
10.1 Rating plate

Model NIK85MO0OFZ
Typ 62 D5A 01 AA
Induction 7.35 kW
Ser.Nr. e,
AEG

10.2 Cooking zones specification

technician or dealer will not be free of charge,
also during the warranty period. The
information about guarantee period and
Authorised Service Centres are in the
guarantee booklet.

PNC 949 598 534 00

220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
Made in: Germany

7.35 kW

cexn

Cooking zone Nominal power PowerBoost [W] PowerBoost Cookware diame-
(maximum heat maximum dura- ter [mm]
setting) [W] tion [min]

Left front 2300 3200 10 125-180

Left rear 2300 3200 10 125-210

Middle rear 2300 3200 10 125-210

Right front 2300 3200 10 125-180

Right rear 2300 3200 10 125-210

The power of the cooking zones can be
different in some small range from the data in
the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.

For optimal heat transfer and cooking results
use cookware with bottom diameter similar to

the size of the cooking zone (i.e. the
maximum cookware diameter value in the
table). Do not use cookware larger than the
diameter of the cooking zone.
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11. ENERGY EFFICIENCY
11.1 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow the hints below.

*  When you heat up water, use only the
amount you need.

» Ifitis possible, always put the lids on the
cookware.

12. ENVIRONMENTAL CONCER

Recycle materials with the symbol C/:‘) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of

* Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.

* Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

NS

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.
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Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de
nos appareils.

le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.aeg.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
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comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,

nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez 'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.
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AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour nettoyer
I'appareil.

Aprés utilisation, mettez toujours a l'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque de choc électrique. Si
I'appareil est branché a I'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agrée.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniguement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

+ Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

* Isolez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

» Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

* N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.

» Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

» Sil'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets

_rangés dans le tiroir.

» Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.
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Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L'appareil doit étre raccordé a la terre.
Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprées-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.




Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

& AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brllures ou

d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiére utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir treés chauds.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.
N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.

N'utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter tout
risque de bralure.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.
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» Nettoyez I'appareil avec de et un chiffon
doux et humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez pas
de produits abrasifs, de tampons a
récurer, de solvants ou d’objets
métalliques, sauf indication contraire.

2.5 Service

* Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la

3. INSTALLATION

température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

+ La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommageé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui supporte une
température minimale de 90 °C. Contactez
un service apres-vente agréé. Le cable de
raccordement ne peut étre remplacé que
par un électricien qualifié.
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« Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

Si l'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.




Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction

780 520—
— 75 335 1 :23 AEG - Installation du plan de travail » en
tapant le nom complet indiqué dans le

graphique ci-dessous.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

n Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande
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4.2 Configuration du bandeau de commande

0 1
_®+
i
B 2 07234567809
_®+
-
| _1 0 1234567 89
—_0
_®+

-

-

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et

les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

La surface en verre anti-rayures présente une texture de finition unique, qui peut changer la
fagon dont apparaissent les symboles et les éléments de l'interface utilisateur en fonction de

I'éclairage.

Touche Fonction
sensiti-
ve

Description

En fonctionnement / A I'arrét

H

Pour mettre en fonctionnement et a I'arrét I'appareil.

Minuteur

)

Pour régler la fonction.

Pour augmenter ou diminuer la durée.

Affichage du minuteur

Pour indiquer la durée, en minutes.

B0 =
:

=] Bridge Pour activer et désactiver la fonction.
ﬂ | | Pause Pour activer et désactiver la fonction.
Iil Touches Verrouil / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
sécurité enfant mande.
= Hob*Hood Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonc-
- tion.
PowerBoost Pour activer la fonction.

- Barre de contréle

BB &

Pour sélectionner un niveau de cuisson.
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4.3 Voyants de I'affichage

Voyant Description

+ chiffre

Un dysfonctionnement s’est produit.

E,6,0

OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux) : poursuivre la cuisson /
maintien au chaud / chaleur résiduelle.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Maintenez la touche (D enfoncée pour mettre
en fonctionnement ou a l'arrét |a table de
cuisson.

5.2 Détection de récipient

Cette fonction indique la présence
d’ustensiles de cuisine sur la table de cuisson
et désactive les zones de cuisson si aucun
ustensile n’est détecté pendant une cuisson.

Si vous placez un ustensile de cuisine sur
une zone de cuisson avant de sélectionner
un niveau de cuisson, le voyant au-dessus de
0 sur le bandeau de sélection apparait.

Si vous retirez un ustensile de cuisine d’'une
zone de cuisson activée et le mettez de coté
de maniere temporaire, les voyants situés au-
dessus du bandeau de sélection
correspondant commenceront a clignoter. Si
vous ne replacez pas l'ustensile sur la zone
de cuisson activée dans les 120 secondes, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement.

Pour reprendre la cuisson, veillez a replacer
I'ustensile sur les zones de cuisson dans le
délai indiqué.

5.3 Utilisation des zones de cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s’adaptent automatiquement au
diameétre du fond du récipient utilisé.

@

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diamétre du
fond est similaire a celui de la zone de
cuisson (c.-a-d. la valeur maximale du
diameétre du récipient dans « Données
techniques » > « Caractéristiques des
zones de cuisson »). Assurez-vous que
I'ustensile de cuisine est compatible avec
les tables de cuisson a induction. Pour
plus d’informations sur les types de
récipients, reportez-vous au chapitre

« Conseils ».

@

La surface en verre anti-rayures présente
une texture de finition unique qui
maximise la résistance aux rayures. La
friction entre le récipient et la surface en

verre peut produire du bruit.

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps a I'aide de la fonction Bridge. Le
récipient doit recouvrir le centre des deux
zones mais il ne doit pas dépasser le repére
des zones. Si le récipient se trouve entre les
deux centres, la fonction Bridge ne s’active
pas.

/
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5.4 Réglages de la température

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Appuyez sur le niveau de cuisson
souhaité sur le bandeau de sélection.
Les voyants situés au-dessus du bandeau de
sélection apparaissent jusqu’au niveau de

cuisson sélectionné.
2. Pour désactiver une zone de cuisson,
appuyez sur 0.

5.5 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

5.6 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

@ / B / Q Tant que le voyant est
allumé, il existe un risque de brllures
dues a la chaleur résiduelle.

®

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.
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Les zones de cuisson a induction généerent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs s’allument lorsqu’une zone de
cuisson est chaude. lls indiquent le niveau de
chaleur résiduelle des zones de cuisson que
vous étes en train d'utiliser :

E] - poursuivre cuisson,
E] - maintien au chaud,

Q - chaleur résiduelle.

L’indicateur peut également s’allumer :

e pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,

* lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

5.7 Réglages minuteur

Minuteur a rebours

Utilisez cette fonction pour régler la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson,
uniquement pour une session.

Réglez le niveau de cuisson de la zone de

cuisson sélectionnée, puis réglez la fonction.

1. Appuyez sur @ 00 apparait sur I'écran
du minuteur.

2. Appuyez sur + ou — pour régler la
durée (00 a 99 minutes).



3. Appuyez sur O pour démarrer le
minuteur ou attendez 3 secondes. Le
minuteur lance le compte a rebours.

Pour modifier la durée : sélectionnez la

zone de cuisson en utilisant O et appuyez
sur+ou—.

Pour désactiver la fonction : sélectionnez
la zone de cuisson en utilisant @ puis

appuyez sur —. Le temps restant est
décompté jusqu'a 00.

Lorsque le minuteur arrive a son terme, un
signal sonore retentit et 00 clignote. La zone
de cuisson se désactive. Appuyez sur un
symbole pour arréter le signal et le
clignotement.

Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée mais que les
zones de cuisson sont éteintes. Le niveau de
cuisson indique 00.

1. Appuyez sur la touche @

2. Appuyez sur + ou — pour régler I'heure.
Lorsque le minuteur arrive a son terme, un
signal sonore retentit et 00 clignote. Appuyez
sur un symbole pour arréter le signal et le
clignotement.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

O et —. Le temps restant est décompté
jusqu'a 00.

5.8 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson (raccordées a la méme
phase). La table de cuisson contrdle les
niveaux de cuisson pour protéger les fusibles
de l'installation domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d’'une charge électrique
maximale. Si la table de cuisson atteint la
limite de la puissance maximale disponible

dans une phase, la puissance des zones
de cuisson est automatiquement réduite.

« Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée en premier est
toujours prioritaire. La puissance restante
sera répartie entre les autres zones de
cuisson en fonction de I'ordre de sélection.

« Pour les zones de cuisson a puissance
réduite, le bandeau de sélection clignote
et indique les plus hauts niveaux de
cuisson possibles.

« Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le réglage de
cuisson de la zone de cuisson
sélectionnée en dernier. Les zones de
cuisson continueront de fonctionner avec
le niveau de cuisson réduit. Modifiez
manuellement les niveaux de cuisson des
zones de cuisson si nécessaire.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.

5.9 Structure des menus

Le tableau indique la structure du menu de
base.

Parameétres utilisateur

Sym-  Réglage Options possi-

bole bles

b Signal sonore En fonctionnement /
ATlarrét (--)

H Mode AUTO 0-6

E Historique des alar- La liste des alarmes /

mes / erreurs erreurs récentes.

Pour entrer les parameétres utilisateur :

appuyez et maintenez enfoncé ® pendant
3 secondes. Ensuite, appuyez et maintenez
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enfoncé @, Les réglages apparaissent sur le
minuteur des zones de cuisson gauches.

Navigation dans le menu : le menu est
constitué du symbole de réglage et d’'une
valeur. Le symbole apparait sur le minuteur
arriere et la valeur apparait sur le minuteur
avant. Pour parcourir les réglages, appuyez

sur @ sur le minuteur avant. Pour modifier la
valeur du réglage, appuyez sur + ou —_ sur
le minuteur avant.

Pour quitter le menu : appuyez sur (D

OffSound Control

Vous pouvez activer / désactiver les signaux
sonores dans le Menu > Parameétres
utilisateur.

@

Reportez-vous a la section « Structure du
menu ».

Lorsque les signaux sonores sont désactivés,
vous pouvez toujours entendre un son
lorsque :

* VOUS appuyez sur ® ;
¢ le minuteur s’arréte ;
* vous appuyez sur un symbole inactif.

6. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

6.1 Arrét automatique

La fonction désactive la table de cuisson
automatiquement si :

+ toutes les zones de cuisson sont éteintes ;

* ne pas régler le niveau de cuisson ou la
vitesse du ventilateur aprés I'activation de
la table de cuisson ;

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon). Un signal
sonore retentit et |la table de cuisson se
met a I'arrét. Retirez I'objet ou nettoyez le
bandeau de commande.

» l'appareil devient trop chaud (par exemple,
lorsqu’une casserole chauffe a vide).
Laissez refroidir la zone de cuisson avant
de réutiliser la table de cuisson.

* vous ne désactivez pas une zone de
cuisson, ou ne changez pas le niveau de
cuisson. Au bout de quelques instants, la
table de cuisson s’éteint.

La relation entre le niveau de cuisson et le

délai apreés lequel 'appareil s’éteint :

La table de cuisson
se met a l’arrét apres

Réglages de la tem-
pérature

1-2 6 heures
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Réglages de latem- La table de cuisson

pérature se met a I’arrét aprés
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heure
6.2 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones de
cuisson activées.

Lorsque la fonction est activée, (D et ||
peuvent étre utilisés. Tous les autres
symboles figurant sur les bandeaux de
commande sont bloqués.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.

1. Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche Il
Le niveau de cuisson est réduita 1.
2. Pour désactiver la fonction, appuyez

sur |l
Le réglage précédent du niveau de cuisson
apparait.



6.3 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant le fonctionnement de la
table de cuisson. Vous éviterez ainsi toute
modification accidentelle du niveau de
cuisson.

Réglez d’abord le niveau de cuisson.
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche (.
Pour désactiver la fonction : appuyez a

nouveau sur ﬁl

®

La fonction se désactive lorsque vous
éteignez la table de cuisson.

6.4 Dispositif de sécurité enfant
Cette fonction permet d’éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur @.
Ne paramétrez pas le niveau de cuisson

Maintenez la touche & enfoncée pendant
3 secondes, jusqu’a ce que le voyant au-
dessus du symbole apparaisse. Désactivez la

table de cuisson en appuyant sur @

®

La fonction reste active lorsque vous
éteignez la table de cuisson. Le voyant

ci-dessus & est allumé.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
@. Ne paramétrez pas le niveau de cuisson.

Maintenez la touche (&) enfoncée pendant
3 secondes, jusqu’a ce que le voyant au-
dessus du symbole disparaisse. Désactivez

la table de cuisson en appuyant sur @.
Cuisson avec la fonction activée : appuyez

sur @ puis sur ] pendant 3 secondes,
jusgu’a ce que le voyant au-dessus du
symbole disparaisse. Vous pouvez utiliser la
table de cuisson. Lorsque vous éteignez la

table de cuisson en appuyant sur (D la
fonction est a nouveau activée.

6.5 Bridge

@

La fonction s'active lorsque le récipient
recouvre le centre des deux zones. Pour
plus d’informations sur le placement
correct des ustensiles de cuisson,
reportez-vous a la section « Utilisation
des zones de cuisson ».

Cette fonction couple deux zones de cuisson,
de sorte qu’elles fonctionnent comme une
seule.

Réglez d’abord le niveau de cuisson pour
I'une des zones de cuisson.

Pour activer la fonction des zones de
cuisson gauche / droite : appuyez sur les

touches m)/ (. Pour régler ou modifier le
niveau de cuisson, appuyez sur 'une des
touches de commande gauche / droite.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

H, (H . .
m)/ [m. Les zones de cuisson fonctionnent de
maniere indépendante.

6.6 Hob?Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de raccorder la table de cuisson a
une hotte particuliére. La table de cuisson et
la hotte disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement d'apres le réglage du mode
et la température du récipient le plus chaud
se trouvant sur la table de cuisson. Vous
pouvez également activer le ventilateur
manuellement depuis la table de cuisson.

@

Sur la plupart des hottes, le systéme de
commande a distance est activé par
défaut. Si il est désactivé, activez-le
avant d'utiliser la fonction. Pour plus
d'informations, reportez-vous au manuel
d'utilisation de la hotte.

Utiliser automatiquement la fonction

Pour utiliser la fonction automatiquement,
réglez le mode automatique sur H1 — H6. La
table de cuisson est initialement réglée sur
H5. La hotte réagit dés que vous actionnez la
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plaque de cuisson. La table de cuisson
détecte automatiquement la température du
récipient et ajuste la vitesse du ventilateur.

Modes automatiques

Eclalragg Ebulli- Friture2)
automati- j541)
que
HO A larrét A l'arrét ATlarrét
H1 En fonction- A l'arrét A l'arrét
nement
H2 3) En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H3 En fonction- A l'arrét Vitesse de
nement ventilation 1
H4 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H5 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 2
H6 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 2 ventilation 3

1) La table de cuisson détecte le processus d'ébullition
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de friture
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage, sans te-

nir compte de la température.

Modifier du mode automatique

1. Désactivez la table de cuisson.

2. Appuyez sur ©) pendant 3 secondes.
L’affichage s’allume et s’éteint.

3. Appuyez sur ) pendant 3 secondes.

4. Appuyez plusieurs fois sur la touche O
jusqu’a ce que H s’allument.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.

®

Pour faire fonctionner la hotte
directement depuis le panneau de la
hotte, désactivez le mode automatique
de la fonction.

@

Lorsque vous terminez la cuisson et
mettez a l'arrét |a table de cuisson, la
ventilation de la hotte pourrait continuer a
fonctionner pendant un certain temps. Au
bout d'un moment, le systéme désactive
automatiquement la ventilation et vous
empéche de I'activer accidentellement
durant les 30 secondes qui suivent.

Utiliser manuellement la vitesse de

ventilation

Vous pouvez également activer la fonction

manuellement. Pour ce faire, appuyez sur la
-

touche = lorsque la table de cuisson est

active. Cela désactive le fonctionnement

automatique de la fonction et vous permet de

modifier manuellement la vitesse du

-
ventilateur. En appuyant sur la touche =, la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

E—N
intensif et que vous appuyez sur la touche =
a nouveau, la vitesse du ventilateur reviendra
a 0, désactivant ainsi le ventilateur de la
hotte. Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche 'E

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction, éteignez puis
rallumez la table de cuisson.

Activer I’éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
activer automatiquement la lumiére des que
vous allumez la table de cuisson. Pour ce
faire, réglez le mode automatique sur H1 —
H6.

@

La lumiére de la hotte s’éteint 2 minutes

apres avoir désactivé la table de cuisson.
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7. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le
récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.

» Pour éviter la surchauffe et améliorer les
performances des zones, le récipient doit
étre aussi épais et plat que possible.

» Assurez-vous que le dessous des
récipients est propre et sec avant de le
placer sur la surface de la table de
cuisson.

+ Veillez toujours a ne pas faire glisser ni
frotter le récipient sur les bords et les
coins du verre , car cela pourrait écailler
ou endommager la surface du verre.

Matériaux des récipients de cuisson

» corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour l'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

* un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé. Reportez-vous
a « Données techniques » >
« Caractéristiques des zones de cuisson »
pour connaitre les dimensions correctes
des récipients. Placez le récipient au
centre de la zone de cuisson sélectionnée.

« Lefficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Pour un transfert
de chaleur optimal, utilisez un récipient
dont le diamétre du fond est similaire a
celui de la zone de cuisson (c.-a-d. la
valeur maximale du diamétre du récipient
dans « Données techniques » >
« Caractéristiques des zones de
cuisson »).

— Un récipient dont le diametre est
inférieur a la taille d’'une zone de
cuisson donnée ne regoivent qu’'une
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson, ce qui ralentit le
chauffage.

— Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux,
n’utilisez pas de récipient plus grand
qu’indiqué dans la section
« Caractéristiques des zones de
cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela
peut affecter le fonctionnement du
bandeau de commande ou activer
accidentellement les fonctions de la
table de cuisson.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

7.2 Bruits pendant le
fonctionnement

@

Ces bruits sont normaux et n'indiquent
pas une anomalie de I'appareil. Les bruits
des récipients peuvent varier en fonction
du matériau des récipients et du niveau
de puissance.

Bruits liés aux récipients :

« craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
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différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

Bruits liés a la plaque de cuisson :

+ cliquetis : une commutation électrique se
produit.

» sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

« son rythmique : un récipient est détecté.

7.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour économiser de I'énergie, le chauffage
de la zone de cuisson s'éteint avant que le
compte a rebours ne se déclenche. La
différence de temps de cuisson dépend du
niveau de cuisson et de la durée de cuisson.

7.4 Guide de cuisson simplifié

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

saire

1-2 Sauce hollandaise ; faire fondre : beur- 5 - 25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajouter quelques cuilléres a soupe
viande a la vapeur. d’eau. Vérifiez la quantité d’eau pen-

dant le processus.

4-5 Pommes de terre a la vapeur et autres 20 - 60 Couvrez le fond de la cuve avec 1 a
légumes. 2 cm d’eau. Vérifiez le niveau d’eau

pendant le processus. Gardez le cou-
vercle sur la cuve.

4-5 Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons si néces- Retournez-le si nécessaire.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Retournez-le si nécessaire.
biftecks, steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.
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7.5 Conseils pour la fonction
Hob?Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson avec
la fonction :

» Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiere directe du soleil.

* Ne pointez pas de lumiére halogéne sur le
bandeau de la hotte.

* Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

* Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'illustration.

La hotte illustrée ci-dessous est présentée

a titre d’illustration uniquement.

8. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

@

D'autres appareils contrélés a distance
peuvent bloquer le signal. N'utilisez pas
ce type d'appareil a proximité de la table

de cuisson lorsque Hob?Hood est actif.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes AEG
dotées de cette fonction doivent afficher le

E—N
symbole =.

salissure, nettoyez la surface du verre
avec de petits mouvements circulaires et
une pression modérée. Essuyez la surface
vitrée avec un chiffon microfibre.

8.1 Informations générales

+ Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

+ Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

» Pour le nettoyage quotidien de la surface
en verre, le nettoyage apres installation et
I'élimination de toute colle résiduelle,
utilisez uniquement un lait nettoyant
légérement abrasif et une éponge délicate
anti-rayures. En fonction du degré de

/\ AVERTISSEMENT!

N'utilisez pas d’éponge a vaisselle
jaune et vert, car les particules
d’aluminium sur sa couche verte
peuvent endommager et décolorer le
verre.
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®

Toute utilisation d’outils de nettoyage
différents de ceux recommandés est
inefficace et peut endommager ou
décolorer la surface du verre.

» Utilisez toujours un grattoir recommandé
pour les tables de cuisson avec une
surface en verre. Utilisez le grattoir
uniquement comme outil supplémentaire
pour nettoyer le verre apres la procédure
de nettoyage standard.

/\ AVERTISSEMENT!

N’utilisez pas de couteaux ou d’autres
outils métalliques tranchants pour
nettoyer la surface en verre.

8.2 Nettoyage de la surface en verre
de la table de cuisson

+ Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sel, le

9. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Que faire si...

sucre et les aliments contenant du sucre,
car la saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous briler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.
Enlevez lorsque la table a
suffisamment refroidi :traces de
calcaire, traces d’eau, taches de graisse,
décoloration métallique brillante. Nettoyez
la table de cuisson avec un lait nettoyant
|Iégérement abrasif et une éponge délicate
anti-rayures (veuillez vous reporter aux
Informations générales). Apres le
nettoyage, essuyez la table de cuisson
avec un chiffon doux.

Marques et taches persistantes :
exercez une pression modérée et frottez
la surface avec une éponge délicate anti-
rayures (veuillez vous reporter aux
Informations générales) et un lait
nettoyant légérement abrasif, jusqu’a ce
que les taches ne soient plus visibles.

Probléme Cause possible Solution
Vous ne pouvez pas activer la ta- La table de cuisson n’est pas bran-  Vérifiez que la table de cuisson est
ble de cuisson ni la faire fonction- chée a une source d’alimentation correctement branchée a une source
ner. électrique ou le branchement est in-  d’alimentation électrique.

correct.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous n‘avez pas réglé le niveau de  Mettez de nouveau en fonctionnement
cuisson dans les 60 secondes. la table de cuisson et réglez le niveau

de cuisson en moins de 60 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu- Appuyez sur une seule touche sensiti-
sieurs touches sensitives en méme  ve.

temps.

Pause est activé.

Reportez-vous a la section « Pause ».
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Probléme

Cause possible

Solution

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier l'installation.

Vous n’arrivez pas a sélectionner
le niveau de cuisson maximal de
I'une des zones de cuisson.

Les autres zones consomment déja
la puissance maximale disponible.
Votre table de cuisson fonctionne
correctement.

Diminuez la puissance des autres zo-
nes de cuisson raccordées a la méme
phase. Reportez-vous au chapitre

« Gestion alimentation ».

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.

Vous utilisez un tres grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Le bandeau de commande de-
vient chaud au toucher.

L'ustensile est trop grand ou vous le
placez trop prés du bandeau de
commande.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

Le voyant au-dessus du symbole
@ s’allume.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous aux sections « Disposi-
tif de sécurité enfant » et « Touches
verrouil. ».

Le bandeau de sélection clignote.

Il n’y a aucun récipient sur la zone
ou la zone n’est pas entierement
couverte.

Placez un récipient sur la zone et as-
surez-vous qu’il couvre entierement la
zone de cuisson.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Données techniques ».

FRANCAIS 39



Probléme

Cause possible

Solution

Le chauffage prend beaucoup de
temps.

Le récipient est trop petit et ne regoit
qu’une partie de la puissance géné-
rée par la zone de cuisson.

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diametre
du fond est similaire a celui de la zone

de cuisson (c.-a-d. la valeur maximale
du diameétre du récipient dans « Don-
nées techniques » > « Caractéristi-
ques des zones de cuisson »).

et un chiffre s’affichent. ble de cuisson

Une erreur s’est produite dans la ta-

Mettez a I'arrét |a table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

9.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Assurez-vous d’utiliser

correctement la table de cuisson. Si
I'intervention d’un technicien ou d’un vendeur
n'est pas gratuite, malgré la période de
garantie en cours. Les informations
concernant la période de garantie et les
centres de service apres-vente agréés
figurent dans le livret de garantie.

10. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

10.1 Plaque signalétique

Modéle NIK85MOOFZ:
Type 62 D5A 01 AA
Induction 7.35 kW
Numéro de série...........
AEG

PNC 949 598 534 00
220-240V/400V 2N, 50 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.35 kW

cex

10.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi-
nale (niveau de

PowerBoost [W]

Diameétre de l'us-
tensile [mm)]

PowerBoost du-
rée maximale

cuisson maxima- [min]

le) [W]
Avant gauche 2300 3200 10 125 - 180
Arriere gauche 2300 3200 10 125-210
Arriére central 2300 3200 10 125-210
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Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost [W] PowerBoost du- Diamétre de I'us-
nale (niveau de rée maximale tensile [mm)]
cuisson maxima- [min]
le) [W]

Avant droite 2300 3200 10 125-180

Arriere droite 2300 3200 10 125-210

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour un transfert de chaleur et des résultats
de cuisson optimaux, utilisez un récipient
dont le diameétre du fond est similaire a celui

11. RENDEMENT ENERGETIQU

11.1 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie
pendant la cuisson quotidienne si vous suivez
les conseils ci-dessous.

» Lorsque vous faites chauffer de I'eau,
n’utilisez que la quantité dont vous avez
besoin.

Dans la mesure du possible, placez
toujours les couvercles sur les récipients

de cuisson.

de la zone de cuisson (c.-a-d. la valeur
maximale du diamétre du récipient dans

« Données techniques » > « Caractéristiques
des zones de cuisson »). N'utilisez pas de
récipients d’'un diametre supérieur au
diameétre de la zone de cuisson.

E

Placez les récipients directement au
centre de la zone de cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder
les aliments au chaud ou pour les faire
fondre.

12. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

C). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

portant le symbole i avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.
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[No6po noxanoBatb B AEG! bnarogapum Bac 3a 10, YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.
@ HanTu HCTpyKUMKM NO aKchnyaTauun, a Takke pekoMmeH4aummn no NCnonb30BaHuIo ,

YCTPaHEHWNIO HENCNPaBHOCTEN, TEXHUYECKOM 0BCNYXUBAHUW U PEMOHTE:
www.aeg.com/support

MpaBo Ha M3MEHEeHUs COXPaHAETCs.
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1. A CBEOEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW K aKcnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HAKOMbTEChH C HAaCTOsLEeN NHCTPYKUnen. NIarotoButens He
HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl/yLLep6, Bbi3BaHHbIE
HenpaBUbHOW YCTAHOBKOW 1 akcnnyaTaumen. ObasatensHO
XpaHUTE OAaHHYO MHCTPYKLUMIO BMECTe C Npubopom s
ncnonb3oBaHuns B bygyLuem.

1.1 be3onacHOCTb AeTen U nNuL, ¢ orpaHU4YeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

* OTOT NpUBOpP MOXET UCMNONb30BaTLCA AETbMU CTapLle
BOCbMMW JET M NMLlAMKN C OrpaHNYEHHbBIMWN (PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU UNN YMCTBEHHLIMU CNOCOBHOCTAMM U C
HeAOCTaTOYHbIM OMNbITOM UM 3HAHUAMU TOSNBKO NpWU
YCNOBUM HaxoXaeHuWs nog NnpMcMOTPOM Nnya,
oTBeyvarLLero 3a ux 6e3onacHOCTb, UNKU Nocne NonyyYeHus
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COOTBETCTBYIOLMX UHCTPYKL M, NO3BOSIAIOLLMX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve 1 Sarowmx nm
npegcrasneHne o6 onacHOCTK, CBA3aHHOW C €ro
akcnnyartaumen. [letam mnagwe 8 net n nviuam ¢ apKo
BbIpa)X€HHbIMW U KOMMSIEKCHBIMU HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psSaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NpPMUCMOTpPA.

[eTn AomKHbI HaXOANTLCSA NoA4 NPUCMOTPOM AN
HeZonyLweHnst Urp ¢ Nnpnbopom.

XpaHuTe BCe yrnakoBOYHbIe MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTu
AeTen n yTunmsanpymnTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! MNpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBaroTCs BO BpeMsa aKcnnyatayun. He nognyckante
AeTen n JOMaLLHMX XUBOTHbIX K Npnbopy BO Bpemsi ero
MCNONb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npnbop elle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npubop ocHalleH YyCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnenyet BKIHOYMUTD.

OuuncTka 1 4OCTYMHOE NMonb3oBaTeNo TEXHNYECKOe
obcnyxnBaHme npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 Obwan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npeaHasHayvYeH UCKITYUTENBHO ON4
NPUroTOBMAEHUS MULLMW.

[aHHbI Npnbop npegHasHadeH ans ObITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAENbHOM AOMOXO3SINCTBE.

[aHHbIN Npnbop MOXHO NCNONb30BaTh B ohucax,
FOCTUHUYHBIX HOMEpPax, MUHU-TOCTUHULIAX TUNA «HOYSEr U
3aBTpaK», CENbCKUX XUMNbIX AOMaxX U APYrnX aHanormyHblx
nomMeLLeHnsax, rae Takoe NUCrnonb3oBaHne He npesbilaeT
(cpeaHero) ypoBHS 6bITOBOro MCMOMNb30BaHWS.
BHUMAHWE! IMNpnbop n ero otTkpbITble 3N1EMEHTbI CUNbHO
HarpeBalTCa BO BpeMsa aKkcnnyatauyuu. byabte oCcTOpoXHbI!
He npukacanTecb K HarpeBaTenbHbIM 3fIEMEHTaM.
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« BHUMAHWE! He octaBnsainTe Ha nnute 6e3 npucmoTpa
NPOAYKTbI, FOTOBALMECS Ha XUpe Unn Macrne, 3To MOXeT
npeacTaBnsATb ONACHOCTb M MPUBECTU K NOXapy.

« [lbim siBNAeTCcAa npu3HakoM neperpesa. Hu B koem cnyyae
He NblTanTeCb 3anuTb Nnams Boaon. Beiknounte npudop m
HaKpoWuTe nnams, Hanpumep, NPOTUBOMNOXaPHbLIM OAEANTIOM
NI KPbILLKOMW.

« BHUMAHWE! MNMogkntoveHne npmnbopa K anekTpoceTn He
AOJTKHO BbINOSTHATLCH Yepes BHELLHUE nepeknoyarLme
YCTPOWCTBA, Hanpumep, Taunmepsbl, a Takke Yyepes
aNeKTpuYecKne Lenu, perynapHo BKItoYaemble 1
BbIKMO4YaeMble MOCTaBLLMKOM 3f1EKTPOIHEPTUN.

« MPEAYNPEXOEHWE. He octaBnsainTe npmnbop 6e3
npucMoTpa BO Bpems npurotoBneHus. KopoTkui npouecc
NPUroTOBNEHNS HEOBXOANMO KOHTPONMPOBATL MOCTOSIHHO.

« BHUMAHWE! OnacHoCTb BO3ropaHusi: He UCNONb3ynTe
BapO4Hble NOBEPXHOCTU AN XPaHEHNS KaknxX-nmbo
npegmeToB.

* He knagnte meTtannuyeckue npeameThbl, Takne Kak HOXM!,
BUIKK, JTOXKKM N KPBILLKN HA BAPO4HYIO NOBEPXHOCTb, TaK
Kak BO3MOXHO WX CUIbHOE HarpeBaHue.

* He akcnnyatupyinte npubop OO ero yCTaHOBKM BO
BCTPOEHHYI0 Mebernb.

* He ucnonb3ynte ans oumcTkn npubopa nogasaemyo nog
AaBneHnem Bogy 1 nap.

* [Nocne ncrnonb3oBaHUA BbIKNIOYNTE KOHOPKY, YCTAaHOBMB
€€ PYYKy ynpaBrieHUs B COOTBETCTBYHOLLEE NOSoXeHne. He
nonaranTecb Ha A4aTyMK oGHapyXeHus nocyapl.

* BHUMAHWE! Mpun o6HapyxeHnn TpeLmH Ha NOBEPXHOCTH
BbIKMOYNTE NPMOOP BO n3bexaHne nopaxxeHus
SNeKTpUYecKnm Tokom. Ecnu npnbop NoaKmYeH K
3NEKTPOCETU HaNPSAMYHO C MOMOLLbIO KITEMMHOW KOSTOAKN,
N3BNEKUTE NMNaBKNN NpeaoxXpaHnTesb, YTOObl OTCOEANHUTL
npubop ot cetn. B nobom cnyyae Heobxoanmo
00paTnTbCs B aBTOPU3OBAHHbBIA CEPBUCHbLIN LEHTP.
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» B cnyyae noBpexaeHus kabena nutaHusi BO nsbexaHune
Hec4YacTHOro crny4asi OH 4OSKeH OblTb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM
WU PYrMM KOMMNETEHTHbLIM CneunanmcToM.

« BHUMAHWE! Vicnonb3ynTte TONbKO 3awuTy BapOYHOU
NOBEPXHOCTU, KoTOopasd bbina paspaboTtaHa
npounssoauTenem npubopa Ans NPUroToBIEHUS NULLMK,
ob03Ha4yeHa npousBoguTenem npnbopa B UHCTPYKUMSAX Kak
npurogHasn ons UCNoNb30BaHUs C aHHbIM NPUOOPOM UNK
BCTpOeHa B Npubop. icnonb3oBaHne HeHaanexalluemn
3aLKUTbl MOXET CTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Cry4yas.

2. YKASBAHWA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa gomkHa
OCYLLECTBNSATLCS TONbKO
KBanMuLpoBaHHbIM CNeLuanucToMm.

/\ BHAMAHMUE!

CyLuecTByeT puCK NOBPEXOEHUS
npubopa unm nosy4YeHns: TpaBMbi.

* YpganuTe BCIO YNakoBKy.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He Nnogknovante
nprbop, MMEIOLLMIA NOBPEXAEHNS.

+ CnepyviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOAALLMM B KOMMIEKT nprbopa.

+ Ob6ecneybTe HaNMUM4Me MUHUManNbLHO

[O0MNyCTUMbIX 3230POB MeXay CoceaHUMMU

npubopamu 1 npegmetamu mebenu.

Bcerpa 6yabTe 0CTOPOXHBI NpU

nepemeLlleHuy npubopa, NOCKOMbKY OH

Tshkenbln. Becerga ucnonb3yinte sawuTHble

nepyaTku 1 3aKpbITyto 00YBb.

[MoBEPXHOCTM CPE30B CTOMNELUHMLbI

Heo6XOAMMO MOKPbITb FEPMETUKOM BO

nsbexaHue nx pasbyxaHus noa

BO34ENCTBMEM Bnaru.

3awutuTe gHuLe npubopa oT napa u

BRaru.

He yctanaBnusante npnbop psigom ¢

OBEpbMY UK Nog, OkHamu. JTO NO3BONUT

n3bexaTb NageHust ¢ npnbopa ropsiven

KyXOHHOI Mocyabl Npy OTKPbIBaHWUW ABEPU
UIN OKHa.

Ha gHe kaxgoro npubopa ycTaHOBMEHbI
BEHTUNSATOPbI OXNaXOEHNSI.

Mpwn yctaHoBke npubopa Haf BblABWKHLIM
ALLMKOM:

— He xpaHuTe Hebonblume npegmeTbl
UM NUCTbl Bymaru, KoTopble MoryT
ObITb 3aTSHYTbl BHYTPb 1 NMOBPEAUTL
BEHTUNATOPbI OXNAXAEHWS UK
yXyownTb paboTy cUCTEMbI
oXNaxaeHusi.

— Mexay npubopom 1 npegmeTamu,
XpaHsILLMMUCS B sALLMKe, 06s3aTenbHo
[A0IKeH ObITb 3a30p pasmMepom He
MeHee 2 cMm.

Y6epuTe kakve 6bl TO HM BbINo
pasgenuTenbHble NaHenu,
yCTaHoBMeHHble B Mebenu noa npubopom.

2.2 MopakntoyeHue K aNeKTpoceTn

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT pUCK noxapa v NnopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

* Bce anekTpuyeckune nogknoYeHuns
[OJTKHbI BbINOMHATLCA
KBanMuUmMpoBaHHbIM 3NEKTPUKOM.

« Ecnu Ha Tabnuyke ¢ TeXHUYECKUMMU
OaHHbIMW OTCYTCTBYET.

PYCCKUA 45



[Mepepn BbINONHEHMEM Kaknx-nnbo
onepauuii ¢ npubopom ero cnegyet
OTKINOYUTL OT CETU INEKTPONUTaHUS.
Y6eaunTech, YTO NapameTpsbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKMMUN AaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepUCTMKaM
3NEeKTPOCETH.

Y6eamTechb B NPaBuibHOCTN YCTaHOBKM
npubopa. HennoTHO 3aUKCMPOBaHHbIN
CeTeBOW LUHYP UK BUIKa, KoTopas
HENNOTHO AEPXNTCS B PO3ETKE (ECNM 3TO
NPYMEHNMO K AaHHOMY Npubopy), MOXeT
NPUBECTU K NeperpeBy KOHTaKTOB.
Vcnonb3yinTe npaBusibHbI CETeBO
kabenb.

He ponyckaiTte crnyTbiBaHuA
3M1eKTPONpPOBOAOB.

Y6eaunTech, YTO yCTaHOBIEHA 3aliuTa OT
NOPaXeHWS SMEKTPUYECKNM TOKOM.
VicnonbayliTe onpaBsky kabensi.

Mpwn noakntoyeHnn nprubopa K poseTke
ybeautech, YTO CETEBOW LUHYP UMK BUIKa
(ecnu 3TO NPUMEHNMO K JaHHOMY
nprbopy) He kacaeTcsi ropsiiero npubopa
Unn ropsivert Nocyabl.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YANUHUTENAMW.

Y6eaunTtech, YTO BUIKa ceTeBoro kabens
(ecnu 3TO NPMMEHNMO) UK CETEBOW
kabenb He noBpexaeHbl. [Ins 3ameHbl
NOBPEXAEHHOro CeTeBoro kabens
obpaTuTech B Hall aBTOPU3OBAHHLIN
CEPBUCHbIV LEHTP UK K SMEKTPUKY.
[etanu, 3awuiyatoLie TokoseayLLme unm
N30NMpOBaHHbIE YacTu Npnbopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTobbl Nx ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WHCTPYMEHTOB.

BcraBnsvite Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKU
npubopa. Ybeantecn, 4To nocne
YCTaHOBKM Npubopa K BUIIKE CETEBOr0
LUHYpa eCcTb CBOOOAHbIV JOCTYN.

He nogkniovante npnbop Kk po3eTke
3NEKTPONUTaHKWSA, €CINN OHa MTOXO
3aKpenneHa unu ecnv Bunka HenmnoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

[nsa oTkntodeHus npubopa ot
3MEeKTPOCETH He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutanus. Bcerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYypa.

CnepyeT ucnonb3oBaTh NoaxoasLime
pa3smblKaloLLme yCTponcTBea:
aBTOMaTUYECKMNE BbIKIOYATENM,
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npepoxpaHuTenu (pe3pboBble nnaskue
npegoxpaHuTenu cnegyeT BbliKkpyumBaTb
13 riesaa), Y30 1 KOHTaKTopbl.

* [lpubop pomkeH OblTb MOAKMIOYEH K
3MeKTPOoCceTH Yepes yCTPONCTBO ANs
130MNsLUK, NO3BOSISIOLLEE OTCOEAMHSIT OT
CeTN BCE KOHTaKTbI. YCTPOWCTBO ANS
n3onsauun AomKHo obecneunsaTtb 3a30p
MeXay Pa3OMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT pUCK TpaBMbl, OXXOrOB U

nopaxeHus aneKkTpu4ecKMm TOKOM.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
naHHoro npubopa.

« [lepea nepBbiM UCMONb30OBaHNEM yaanuTe
BCIO YNaKOBKY, HaKMeWKn 1 3aLnTHYHO
NMAEHKy (ecnu NpUMMEHUMO).

* Y6eautechb, YTO BEHTUMALNOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiiTte npubop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero paboTbl.

¢ [locne kaxagoro ncnonb3oBaHUA
BbIK/OYanTe KOH(POPKM.

* He knagute Ha KOHOPKM CTOMNOBbIE
npubopbl UK KpbILWKK KacTptonb. OHM
MOTYT CUITbHO HarpeTbCs.

* [pu ncnonb3oBaHun npudopa He
KacamTecb ero MokpbiMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BoAa.

* He ucnonbayiite Npubop Kak CToNeLHMLY
WY NOACTaBKY ANSA Kakunx-nmbo
npeameToB.

* B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TPELUMH HEeMEANEHHO OTKIOYUTE ero oT
CeTu aneKkTponuTaHusi. 3To No3BONUT
npefoTBpaTTb NOpaXeHne
3NEKTPUYECKUM TOKOM.

« [lonb3oBartenu ¢ UMNNAaHTUPOBAHHbLIMU
KapanoCTUMYNATOPaMmN He AOMKHbI
npubnmkaTtbcs k paboTatowemy npubopy
C MHAYKLUMOHHBIMN KOHdopKamn 6nnxe,
yem Ha 30 cm.

« [opsyee macno moxeT pasbpbl3rmeaTbCs,
Korga Bbl MOMELLAETE B HETO MULLEBbIE
npoayKThl.

* He ncnonbayiite antomMmuHueByto honbry
Unv gpyrve matepuansl Mexay BapoyHon



NOBEPXHOCTBIO 1 KYXOHHOW NOCYAON, ecnu
MHOE He yKa3aHO NMpou3BoanTenemM 3T0ro
npubopa.

* lcnonb3yiTe TONbKO akceccyapbl,
pekoMeH[oBaHHbIe NpPou3BoAUTENEM Ans
3Toro npubopa.

/\ BHUMAHMUE!

Puck BO3ropaHua 1 B3pbiBa.

* [lpw HarpeBe xupbl U Macna mMmoryTt
BbIAENSATb NerkoBocnnamMmeHsitoLmecs
napbl. Bo Bpemsi npurotoBneHunst He
[onyckanTe KOHTaKTa XMpoB U Macen ¢
OTKPbITbIM NIAMEHEM UINN HarpeTbIMU
npegMmeTamu.

+ O6pa3syeMble CUMbHO HarpeTbIM Macnom
napbl MOTyT NPUBECTYU K
CaMOnpoOn3BONIbHOMY BO3ropaHuio.

*  Mcnonb3oBaHHOE Maco MOXET
copepXaTb OCTaTKW NULLK, YTO MOXET
NMPVBECTM K €ro BO3ropaHuto npu donee
HU3KNX TeMnepaTypax Mo CPaBHEHMIO C
Macrnom, KOTOpoe MCMoNb3yeTCs B NepPBbIi
pas.

* He craBbTe Ha Npnbop UK psiAOM C HAM
nerkoBoCnIamMeHsaLWmecs matepuansl
U NPOMUTaHHbIE UMW NPEaMETbI.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

+ Bo nsbexaHne oxoros He cTaBbTe Ha
naHernb yNpaBneHusl ropsidyo KYXOHHYH
nocyay.

* He knaguTe Ha CTEKNSAHHYIO MOBEPXHOCTb
BapOYHOW NOBEPXHOCTU rOpsiuMe KPbILLKM
cKoBOpOA.

* He nosBonsinTe XnOaKoCT! NOMHOCTbIO
BbIKMMaTb U3 Nocyabl.

+ Cnegute 3a Tem, YTObbLI Ha NpNboOp He
naganv npeaMeTbl UMK KyXOHHasi nocyaa.
[ToBepxHOCTb MOXeT BbITb NOBPEXAeHa.

* He BkntovaiTe koHopkn 6e3 KyXOHHOM
nocyabl UM C MYCTON KYXOHHOW NOCYO0W.

+ Tocyna, N3roToBMNEeHHast U3 YyryHa unu ¢
NOBPEeXAEeHHbIM AHOM, MOXET NPUBECTYU K
NOSIBNEHNIO LlapanuH Ha CTEKNSHHOW unu
CTeKNoKepamMn4eckon NoOBEPXHOCTMU.
Bcerga nogHumarite aTn npegmMeTbl Npu
UX NepemMeLLeHnn Ha Bapo4HON naHenu.

2.4 Yxoa n oumcTKa

Bo n3bexaHvie noBpexaeHns NokpbITUs
npubopa Npovn3BoanTE ero perynsipHyto
OYMCTKY.

Mepen kaXgow 0YNCTKOW BbIKIOYaUTe
npubop 1 faBanTe eMy OCTbITb.
Ounctnte Npubop MArKor TKaHbHo,
CMOYeHHON B . Vicnonb3yinTe ToNbKo
HeWlTpanbHble MotLwue cpeacTea. He
ncnonb3yiite abpasnBHble CPEACTBa,
abpa3svBHble ryOKM, pacTBOPUTENN UNn
MeTannuyeckmue npeamMeThbl, ecnv He
yKa3aHo MHOe.

2.5 CepBuc

[ns pemoHTa npubopa obpatuteck B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.
Vcnonb3ynTe TONbKO OpuUrnHasnbHbie
3anacHble 4acTu.

O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogaBaembix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTe: AaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npmbopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaLMOHHbIX U
BM@XXHOCTHbIX YCMOBUSAX UK
npefHasHaveHbl Ans nepeaayv
MHdOopMaLmMK 0 paboyem COCTOSHUK
npubopa. OHW He NpegHa3HaveHbl Ans
MCMNONb30BaHuUs B Apyrux npubopax u He
NOAXOASAT ANS ocBeLleHNnst 6bITOBbIX
NOMELLEHNIA.

2.6 YTunmsauuna

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT OnacHOCTb NONy4YeHust
TPaBM UNu yayLLbsi.

[ns nony4yeHuns nHdopmalum o
Hagnexallern ytunusauum npnbopa
0o6paTnTECh B MECTHbIE OpraHbl
ynpaBneHus.

OTkntounTe Npmubop OT ceTn
3MNEeKTPONUTaHMS.

O6pexbTe kabenb aNeKTPONUTaHUS Kak
MOXHO Brivke K npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.
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3. YCTAHOBKA

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

3.1 Nepen ycTaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOW NaHenu
nepenuwwnTe ¢ Tabnmyky ¢ TEXHUYECKUMU
[AaHHbIMU NepeyvncneHHble HUKe CBEAEHUS.
Tabnuyka c TEXHUYECKMUN AaHHbIMU
HaxoAMTCS Ha OHULLE BapOYHON NaHenw.

CepUHbIA HOMEP .....ccceeeeeeeeeeeeeee,

3.2 BcTpanBaemble BapoUHble
naHenm

JKcnnyaTauus BCTpavBaeMbIX BapOYHbIX
naHeren paspeLlueHa TOMbKO Nnocne nux
MOHTaxa B Mebenb, npeaHasHavYeHHyo ans
BCTPamnBaeMbIX BapOYHbIX NaHenen n
0TBEYaloLLyH0 HeOBXOAMMbLIM CTaHaapTaM.

3.3 CoeauHuUTenbHbLIN Kabenb

+ BapouHast naHenb noctaenseTcs ¢
CeTeBbIM LUHYPOM.

» [pn 3ameHe NoBpexaeHHOro CeTEBOro
LUHYpa ucnonb3ayiiTte kabenb: HO5V2V2-F
BblaepxmBatowero temnepatypy 90 °C
unu Bbiwe. ObpaTuTech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP.
3ameHy ceTeBOro LUHypa AOIMKEH
BbIMOMHATb TONbKO KBanMUUNPOBaHHbIN
JNEKTPYIK.

3.4 Coopka

[Mpn ycTaHOBKe BapO4HOW NaHenun nog
BbITSXKKOW O3HAKOMbTECH C MHCTPYKLUSMW NO
YCTaHOBKE BbITSHKKM, B KOTOPbIX MPUBEAEHbI
AaHHble 0 MMHMManbHOM PacCTOSIHUN MeXAY
npubopamu.
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B cnyyae ycraHoBku npubopa Hag
BbIABWXHBIM SLLMKOM CUCTEMA BEHTURSILUM
BapOHHOVI NOBEPXHOCTU MOXET BO BpemMA
NPUroTOBIEHUS HarpeBaTb NPeaMeThl,
XpaHsILLMECs B sILLMKE.

— min. 1500 —»

v len
 —— ‘—'1
L | ¢
L ]‘

HarignTe BuaeonHCTpykuuo «YcTaHoBka
WHAYKUMOHHOM BapoyHoi naHenu AEG —
yCTaHOBKa B CTOMELUHULY». [N aToro
BBEAMTE B Nofie novcka nofHoe Ha3saHue,
yKasaHHOE Ha UNICTPaLnmn HUXe.



www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

©\

4. ONMMCAHNE NMPUBOPA

@ YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

4.1 dyHKUMOHANbHbIE 3J/IeMeHTbl BapO4YHOM NOBEPXHOCTHU

MHAYKUMOHHbBIE KOH(OPKM
MaHernb ynpasneHus

23456789 P

2 3456789 P

23456789 P

YnpasneHne npnbopom OCyLLEeCTBASIETCSA C MOMOLLbO CEHCOPHBIX nonen. PaboTa dyHKLuia
NoATBEPXAAeTCs BbIBOAOM MHGOPMALMKN HA AWCINER, @ TakkKe BU3yarnbHON 1 3BYKOBOM

MHOVKaUnen.

CuvMBOIbI U 3NeMEHTbI MONb30BaTENbCKOro NHTEpderica MoryT oTobpaxaTtbcs Mo-pasHoOMy B
3aBMICMMOCTU OT YCMOBWIA OCBeLLeHns bnarogapsi YHUKanbHon bakTtype CTEKNAHHOMN

NOBEPXHOCTU, YCTOWYMBON K LiapanuHam.
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CeH- OnucaHue OnucaHue

copHoe

none
(D Bkn / Bblkn BknitoyeHuve v BbikntodeHne npubopa.
@ Tanmvep YcTaHoBka yHKLUM.

YBenuyenve nnu YMeHblUeHVe BPEMEHMN.

- [wucnnen Taimepa

OTo6paxeHne BpeMEHN B MUHYTaX.

N RE LR
l:

- MaHenb ynpasneHus

Bridge BkntoyeHne v BbiknoYeHe yHKLUN.
|| Maysa BkrtoueHre 1 BbIKIIOUYEHWE hyHKLUM.
Iﬁl Brokup. kHonok / 3awuTa ot ge- Bnokvposka/pa3bnokMposka naHenu ynpaeneHus.
Ten
E =y Hob?Hood BkrtoueHve 1 BbIKIIOYEHWE PYYHOTO pexuma yHKLWN.
m P PowerBoost BkritoueHne dyHKLmK.

YcTaHoBKa MOLLHOCTY Harpesa.

4.3 UHpuKaTopbl, oTOOpaxaeMble Ha gucnree
WupuvkaTop OnucaHue
+ aneno Bo3sHwukna HencnpaBHOCTb.

3,60

OptiHeat Control (TpexcTyneH4aTblii MHAXKATOP OCTAaTOYHOrO TENNa): NPOAOMKUTL
npuroToBnexHue / nogaepxaHue Tenna / octatouyHoe Tenro.

5. EXENHEBHOE NCIMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuKke 6e3onacHoCcTu.

5.1 BkntoyeHue unu BbIKNOYeHUue

Haxmute 1 ygepxueavite @ YTOObI
BKITIOYUTb UM BIKIIOYUTL BAPOYHYHO
NMOBEPXHOCTb.

5.2 O6HapyxeHue nocyabl

[aHHasa dyHKUMA ykasblBaeT Ha Hanmumne
KYXOHHOW NOCyAbl HA BapOYHOW MOBEPXHOCTU
1 BbIKIOYaeT KOHOPKK, ecnv BO BPEMS
NPUroToBneHUst He 0BHapyXXeHOo nocyapl.
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Ecnu Bbl NocTaBUTe Nocyay Ha KOHAOPKY A0
BbIGOpa YpOBHS Harpeea, Ha naHenu
ynpaeneHus nosenseTca nHavkatop ebiwe 0.

Ecnu Bbl CHMMUTE nocyAy C BKMOYEHHOM
KOH(POPKM 1 Ha BpeMs ybepeTe ee B CTOPOHY,
NHOMKATOPbI Ha COOTBETCTBYIOLLEN
naHenblo ynpasneHns HavyHyT muratb. Ecnv
Bbl HE MOCTaBMTe nocyay obpaTHo Ha
BKITHOYEHHY0 KOHGOPKY B TEe4YeHne

120 cekyHA, KOH(pOpKa aBTOMATUYECKN
BbIKITHOUNTCS.

Y1066 BO306HOBUTL NpoLiecc
NPUroToBneHUs, o6si3aTenbHO NOMecTUTe
nocyay obpaTtHO Ha KOHOPKUN B TEYEHNE
yKa3aHHOro BPEMEHW.



5.3 Ucnonb3oBaHne KOHPOPOK

CrtaBbTe nocyay B LLEHTP BbIOpaHHOM
KOHOPKN. NHAYKLMOHHbIE KOHGOPKN
aBTOMaTUYECKN NOACTPaMBAKOTCA NOS
pa3mep AHa nocyapi.

®

[ns obecnevyeHns onTUMarnbHOM
Tennonepenayn UCNomnb3ynTe KYXOHHYH
nocyay C OHULLEM, AnaMeTp KOTOpPOoW
coBnafiaeT Cc pa3mMepoM KOHKPETHOM
KOH(OPKM (CM. MakcMManbHoOe 3HavYeHune
anameTpa KyxOHHOM nocyapl B pasgene
«TexHn4yeckne gaHHble» >
«Cneundukaunst KOHHOPOK»).
Y6eaunTech, 4TO Balla nocyaa noaxoamT
ONS MCNONb30BaHNSA Ha MHOYKLMOHHbIX
Bapo4HbIX NaHensax. MogpobHee o Tunax
nocyAbl CM. B rnaee «YkasaHus u
pekomMeHaaLuny».

®

YHUWKanbHOe MOKpbITUE MaKCUMarnbHO
9(hPEKTUBHO 3aLUMLLAET CTEKNSAHHYIO
NOBEPXHOCTb BapOYHOI NaHenu ot
LapanuH. TpeHne nocyabl O CTEKMSHHYIO
NOBEPXHOCTb MOXET CO3/aBaTb
HeNnpUATHBbIV 3BYK.

C nomolbto yHKLMKM Bridge kyxoHHas
nocyaa 6onbLIoro pasmepa MoxeT
HarpeBaTbCs ABYMS KOH(bopkamum
ofHoBpeMeHHo. lNocyaa AomkHa HakpbiBaTb
LeHTPbl 06erx KOHPOPOK, HO HE BLIXOAUTH
npu 9TOM 3a rpaHnLbl O4ePYEHHbIX
obnacTten. Ecnu nocyaa pacnonoxeHa
mMexay ABYMS LeHTpamu, dyHkumsa Bridge He
BKINOYaeTCs.

v

5.4 Hactpowku HarpeBa

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Haxmute Ha oTmeTKy Tpebyemoro
YPOBHSI HAarpeBa Ha nuHeike
ynpaBneHus.

VHavkaTopbl Ha4 NMHENKOW ynpaBneHnst

3aroparoTcsi B COOTBETCTBUM C BbIOpaHHbIM

YPOBHEM MOLLHOCTW Harpesa.

2. [1ns BbIKNIOYEHNS KOH(POPKM HaXmnTe

umcppy 0.
5.5 PowerBoost

[aHHas dyHKUNS ycunmBaeT HarpeB Ha
MHOYKUNOHHBIX KOHOpKaX. PYHKLUIO MOXHO
BKIIOYUTb AN UHAYKLMOHHON KOH(OPKM
TOMBKO Ha OrPaHUYEHHbIN NEPUOS BPEMEHM.
Mo ncteveHun aToro BpemMeHn MHAYKLUMOHHAs
KOH(OpKa aBTOMaTUYeCKM NepeknoyaeTcs
o6paTHO Ha MakcMarnbHbIA YPOBEHb
Harpesa.

@

Cm. naBy «TexHWYecKkne AaHHbIeY.

Ona BknovyeHUs 3Ton pyHKUMM Ans

BblGpaHHOM KOH(OPKM: KOCHUTECH P
BbicBeTuTCS

YT106bI BbIKNIOUYUTL 3TY (DYHKLMIO:
M3MEHWTE YPOBEHb Harpesa.
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5.6 OptiHeat Control
(TpexcTyneH4aTbI MHAUKATOP
OCTaTo4HOro Tenna)

3. Haxmwute QD AN 3anycka Tavimepa unm
nogoxaute 3 cekyHabl. HauHeTca
06paTHbI OTCHET BPEMEHU TaliMEPOM.

Onsa nameHeHusi BpeMeHu Bbibepute

/\ BHUMAHMUE!

E] / E] / [:] [Moka roput nigukaTop,
CyLLIeCTBYET OMNacHOCTb OXora n3-3a
OCTaTOYHOro Tenna.

VIHAYKUMOHHbIE KOH(POPKM co3aaroT Tenno,
HeobxoaMmoe ANs NPUrOTOBIIEHNS MULLK,
HenocpeaCcTBEHHO B AHMLLE YCTaHOBIEHHON
Ha HWx nocyabl. CTeknokepamuka
HarpeBaeTCcs OT Tenna KyXOHHOM nocyabl.

Ecnu koHdopka eLue ropsiyas, BKIYaTes
nHamkaTopbl. OHY MOKa3bIBalOT YPOBEHb
OCTaTOYHOTO Tensa UCMoSb3yEeMbIX B AaHHbIN
MOMEHT KOH(OPOK:

E— MPOOOHKUTL NPUrOTOBIEHNE;
E— noaaepxaHvie Tenna;

[3 — OCTaTo4HOe Tenso.

MHOMKaTOP MOXET TaKkKe BKITHYUTHLCS:

*  [ONSi COCeAHUX KOHOPOK, faxe ecrvi OHK
HEe MCornb3yTCs;

+ KOrfa Ha XOmnofHY KOH(OPKY nomeLLaoT
ropsiyyto nocyay;

 Korga BapoyHasi naHernb BbIKMoYeHa, Ho
KOHGbopKa eLe ropsyasi.

WHpvkaTop ncyesaeT nocre nosfHoro
OCTbIBaHWS KOH(OPKY.

5.7 Onuuu Tanmepa

Tanmep obpaTHOro otcyeTa

[JaHHas yHKUMS ncronb3yeTcs Ans 3ajaHns
NPOACIKUTENBHOCTU paboThl KOHGOPKM 3a
OZVH LMKIT NPUTOTOBIIEHUS.

3apaviTe CTyneHb Harpeea BbIOpaHHOM

KOHOPKHM, @ 3aTeM BblbepuTe OYHKLMIO.

1. Haxmute @ Ha gucnnee Tavimepa
oTo6pasutcsa «00».

2. Haxumainte + Unn =, 4ToObI
ycTtaHoBUTb Bpems (0T 0 4o 99 MUHYT).
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KOHCPOPKY C MOMOLLbIO O u vasmure Ha

nnm
Onsa BbikNOYEeHUA pyHKUUM BbIOepuTe

KOH(OPKY C MOMOLLbIO @ M HaXmuTte — .
O6paTHbI OTCYET OCTaBLLErOCst BPEMEHU
BbinonHsietcs ao 00.

Tanmep 3aBepLuaeT obpaTHbI OTCYeT,
pasgaeTcs 3BykoBoM curHan, u muraet 00.
KoHdbopka oTkntovaeTcs. HaxxmuTe nroboi
CMMBOI, YTOObI BBIKIOYUTL CUrHAN 1
MUraHue.

Tanmep

MoxkHo ucnonb3oBaTb AaHHY YHKLMIO,
Korga BapoyHas naHesnb BKMYeHa, a
KOHopKM He ncnonbaytoTca. OTobpaxaeTcs
ypoBeHb Harpesa 00.

1. Haxuure O.
2. Y706blI yCTAHOBUTbL TEKYLLEE BPEMS,

HaXxmuTe + unm = .
Talimep 3aBepLuaeT oOpaTHbI OTCYET,
pasgaeTcs 3BykoBOM curHan, u muraet 00.
HaxmuTe noboi cumBon, YToObl BbIKMHOYUTL
CUrHan u MuraHue.

AnA BbIkNOYeHUA beHKLI,MVI HaXmute (\D n

—. OGpaTHbI OTCYET OCTaBLLErOCs BPEMEHMN
BbinonHseTcs ao 00.

5.8 Cucrtema ynpaBneHus
MOLLHOCTbIO

Ecnu npun BKNtoYEHNM HECKONBKNX KOH(POPOK
noTpebnsemas MOLHOCTb NpeBbILaeT
orpaHvyeHne anNeKkTPonUTaHus, yHKLUS
pacnpeaensieT JOCTYMNHY0 MOLLHOCTb MexXay
BCeEMU KoHdopkamu (B ogHOW dase).
BapoyHas naHenb KOHTPONUPYET CTeneHb
Harpesa AN 3auTbl NNaBKNX
npefoxpaHvTenem, yCTaHOBINEHHbIX Ha
AOMaLLHeM anekTpoLuTe.

*  KoHdopkn 06begmHSATCA B rpynnbl
COrnacHO MeCTOMNOMNOXEHNIO U HOMEPY
3TanoB Bapo4yHoWN naHenu. MakcumansHas
aneKkTpuyeckas Harpyska Ha Kaxagyto dasy



orpaHuyeHa 3HadeHnem. Ecnn BapoyHas
naHenb OCTUraeT MakcumMarnbHOM
[OCTYMHOW MOLLHOCTM B OfiHOW hase,
MOLLHOCTb KOH()OPOK aBTOMaTU4ECKM
yMeHbLUaeTCcs.

» 3HayeHue ypoBHS HarpeBa KOH(OPKM,
BblOpaHHOW nepBoW, Bceraa oyaet
npuoputetom. OcTaBLIascst MOLHOCTb
OyneT pasgeneHa Mexay opyrumu
KOH(OpKaMmn B COOTBETCTBMMN C MOPSOKOM
Bblbopa.

*  [1na KOHOPOK C MOHUKEHHOW MOLLHOCTbLIO
NWHeNKa ynpaseHns Muraet un
oTobpaxaeT MakcUMarnbHO AOCTYMHble
ON5 HAX YPOBHMW Harpesa.

* [logoxauTte, Noka Ancnnen nepectaHeT
MUraTb, UK YMEHbLUUTE YPOBEHb Harpesa
nocnenHel BbIGpaHHON KOHPOPKM.
KoHdbopku 6ygyT paboTath C
MOHWXEHHbIM YPOBHEM Harpesa. [pu
HeOoBXOAMMOCTIN BPYYHYI MEHSAATE
MOLLHOCTb Harpesa KOH(OPOK.

Bo3moxHble codeTaHusi pacnpeneneHus

MOLLHOCTU KOH(POPOK CM. Ha PUCYHKE.

5.9 CTpyKTypa MeHIo

Tabnuua otobpaxaeT OCHOBHYH CTPYKTYpy
MEHI0.

Monb3oBaTenbLCcKkMe HaCTPOWNKN

Cum- YcTaHoBKa Bo3moXxHble Ba-
BOJI pUaHTbI

b 3ByK Bkn / Bblkn (--)

H Pexum AUTO 0-6

Cnmncok HeaBHUX
curHanos Tpesoru/
oLINBOK.

XKypHan curHanos
TpeBorn/owmnGok

[nsa BBoaa nonb3oBaTenbCKUX

napameTpoB: HAXMUTE N yaepXmBanTe Os
TeyeHne 3 cekyHA. 3aTtem HaxmuTe n
yaepxuBanTe @, MapameTpbl
oTOGpaxatTcs Ha TariMepe KOHGOPOK C
NEeBOV CTOPOHBI.

HaBuraums no MeHK: MEHIO COCTOUT U3
CMMBOJSIA HAacCTPOVKM 1 3HaYeHus. Ha 3agHem
Tanmepe NosiBNsieTCA CUMBOII, @ Ha
nepegHem — 3HadeHue. [ina nepeknioyeHms

Mexay HaCTPoNKaMn HaxXmMuTe O Ha
nepegHem Tavimepe. [Ina nsmeHeHus

3aJaHHOro 3Ha4yeHusa HaxmuTe + Wnm = Ha
nepegHem Tanmepe.

Ons BbIxoAa U3 MEHI0 HaXMUTe (D

OffSound Control

3BYKM MOXHO BKIIOUYUTL/BBIKIIOYUTE B MEHIO
> [lonb3oBaTenbCKMe HaCTPOMKM.

@

Cwm. pasgen «CTpykTypa MeHo».

Korga 3BYKU BbIKITIOYEHbI, Bbl NO-MpexXHemy
ChnbllUNTE 3BYK, ecnu:

*  Bbl KOCHYNUCb (D
* cpaboTaet Tarimep;
*  Bbl HAXMETE Ha HEaKTUBHbIA CUMBOI.
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6. JOMOJIHUTESJIbHbIE ®YHKL A

6.1 ABTOMaTn4yeckoe BbIKNOYEeHUe

[NaHHasa PyHKUnA aBTOMaTU4YeCKN
BbIKITH0YaeT BApO4HYHO NMaHenb, ecriu:

*  BbIKIOYEHbI BCE KOH(OPKM

» [locne BKMOYEHUSA BApOYHOM
NMOBEPXHOCTN HE 3a[alTCsl HU YPOBEHb
HarpeBa, HV CKOPOCTb BEHTUNATOPA,

* MaHenb ynpaeneHusi Yyem-nmbo 3anuta
WM Ha Hel YTo-NMBO HaxoauTCsa Aonblue
[OecsiTU CeKyHA, (CkoBopoaa, Tpsnka).
BblgaeTcs 3ByKOBOM curHan, u BapoyHas
naHerb BblKIOYaeTcs. YaanuTte npeamet
WM O4MCTUTE NaHenb yrnpaBneHus.

+ BapouHas noBepxHOCTb CTAHOBUTCS
CNULLIKOM ropsiveli (Hanpumep, koraa
XKMOKOCTb B KacTpHofie NOMHOCTLHO
BblkunaeT). MNepen ncnonb3oBaHnemM
BapOYHOW NaHenun fante KoHdopke
OCTbITb.

*  Bbl He BbIKMYMIM KOHOPKY U HE
M3MeHUNN ypoBeHb Harpesa. Yepes
HeKoTOpoe BpeMsl BbIKIOHaeTCs
BapoYHasi MOBEPXHOCTb.

CooTHOLIeHMe YPOBHSA HarpeBa u

BpeMeHU, N0 UCTeYeHNU KOTOpPOro

Bapo4Has NaHenb BbIK/lOYaeTcs:

HacTpoiiku HarpeBa Bapo4Has naHenb

BbIKNIOYaeTCcs Yepes

1-2 6 vacos
3-4 5 vacoB
5 4 vaca

6-9 1,5 yaca

6.2 MNMay3a

OTa byHKUMs ycTaHaBnNMBaeT Ans Bcex
paboTatoLmx KOHOPOK HAMMEHbLLNIA
ypOBEHb Harpesa.

Mpn paboTe yHKLMN BO3MOXHO

ncnonbsosane cumsonos O n || . Bee
ocTasbHble CUMBOSbI HA NaHensx
ynpasreHusi 3a6110KMpOBaHsbI.

[aHasa dyHKUmMA He oTKnioYaeT yHKL MK
Tanvepa.
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1. Ansa BkNoveHUs PYHKUUU HAXMUTE

KHOMKY || .
YpoBeHb HarpeBa OyaAeT NOHWXKEH [0
3HayeHus «1».
2. [ns BbIKNOYeHUA PYHKUUN: HAXMUTE

OTob6pasunTcsa npeablayLwuii ypoBeHb
HarpeBa.

6.3 Bnokup. kKHonok

Bo Bpemsi paboTbl BApO4HON NaHenn MOXHO
3abnokMpoBaTh NaHernb ynpasneHus. 9To
npefoTepaLlaeT cry4vaHoe n3aMeHeHve
YPOBHS Harpesa.

CHavana 3agaiTte ypoBeHb Harpesa.
[nA BKNoYeHUsA PYHKLMN HAKXMUTE KHOTKY

@.

Ons BbIkNoYeHUs (*)yHKLIMVI HaXXMute
KHOMKY ﬁl NOBTOPHO.

@

PYHKLMSA BbIKIOYaAETCA MPY BbIKMHOYEHUN
BapO4HOWN MNOBEPXHOCTMU.

6.4 3awuTa ot geten

OTa yHKUMSA NpeaoTBpaLlaeT cnyyanHoe
NCMNoNb30BaHNe BapOYHOW NOBEPXHOCTH.
Ana BkntovyeHUs PYHKUUMU HaXMUTE @ He
yCTaHaBnvBaviTe ypoBeHb Harpesa. Haxmute

W yoepxusanTte @ & TeueHue 3 ceKyHa, noka
He NOSIBUTCS UHAMKATOP Haf CUMBOJSIOM.
BbikniounTe BapoUHyo NOBEPXHOCTL C

MOMOLLIbIO ®.

@

[Mocne BbikNOYEHMS BapOYHOW
NMOBEPXHOCTU AaHHas PyHKUMA
npogomxaeT pabotatb. MIHankaTop Hag

Iﬂ 3aropuTcs.

AnA BbikNoYeHUA (byHKLIMVI HaXmute @
He yCTaHaBJ‘IVIBaVITe YPOBEHb Harpesa.

HaxmuTe n yaoepxusante @ B Teuenve 3



CEKyHZ, Noka nHaukaTop Hag CMMBOJIOM He
noracHeT. Bbikntounte BapoO4HYtO

NMOBEPXHOCTb C NMOMOLLIbIO @.
MpuroToBneHue nNpu BKIHOYEHHON

pyHKLMN: HaxXmnTe @ N yaepxvsante Os
TeyeHue 3 cekyHz, Nnoka He ncyesHeT
VMHOMKATOp Hag cMMBONoM. BapoyHon
NOBEPXHOCTBIO MOXHO Nofib3oBaThes. [pu
BbIKMIOYEHUN BaPOYHON NOBEPXHOCTU C

NOMOLLbIO ©) yHKUMA CHOBa paboTaeT.

6.5 Bridge

®

dyHKUMA OeiCTBYET, Koraa nocyaa
HaKpbIBaET LEHTPbI ABYX KOH(OPOK.
[JononHntTenbHy MHOpMaLuo O
npaBunbHOM pas3meLleHnmn nocyabl CM. B

pasgene «/lcnonb3oBaHne KOH(POPOK».

OT1a PyHKUMS CNYXUT ANng o6beanHeHns
OBYX KOH(OPOK, B pe3ynbTare Yero OHu
paboTatoT Kak ogHa KoHdopka.

CHayvana crnegyeT yCTaHOBUTb YPOBEHb
HarpeBa OfHOW M3 KOH(POPOK.

BknroyeHue pyHKUMN anAa neson / npaBon

KOH(pOPKMN: KOCHUTECH =]/ [=. YT106bI 3apaThb
U N3MEHUTb YPOBEHb HarpeBa, KOCHUTECH
O[IHOW 13 NeBbIX/MPaBbIX CEHCOPHbIX KHOMOK
yrnpaBneHusl.

.] [.
BbikntoueHune cyHKUMM: KocHUTECL B/ / LH.
KoHdpopku paboTatloT He3aBMCMMO Opyr OT
Apyra.

6.6 Hob?Hood

370 coBpeMeHHas yHKums ¢
MCMNONb30BaHNEM aBTOMATMKM,
CBS3bIBAIOLLEN BAPOYHYHO MOBEPXHOCTb C
BbITSXKKOW. Kak BapoyHasi naHernb, Tak 1
BbITSXKKa NOAAEPXKMBAIOT COEAMHEHNE Yepe3
nopTbl MH(ppakpacHow cBsA3n. CKopoCTb
BpaLLEeHWs BEHTUNATOpa 3agaeTcs
aBTOMaTUYeCKN B 3aBUCUMOCTU OT HACTPOEK
pexuma paboTbl 1 TeMnepaTtypbl camoi
ropsiyeri nocyabl Ha BApOYHOWN NaHenu.
BeHTnnATOpOM Takke MOXHO ynpasnsThb
BPYYHY!HO.

@

B 60nblUMHCTBE BbITSXKEK cMCTEMa
AVCTaHLMOHHOMO ynpasneHus no
yMon4aHuio BknoyeHa. Ecnu cuctema
BbIKINIOYEHa, BKNOYNTE ee nepen
NCMNOMb30BaHMEM 3TOW (OYHKLUN.
[ononHnTenbHyo nHOpMaLuo cM. B
pyKoBOACTBe Monb3oBaTens Ans
BbITSKKN.

ABTOoMmaTun4yeckas pabota pyHKLUMU

[nsa BknioYeHns gaHHOW (PYHKLMKN B
aBTOMaTUYECKOM pexnme yCTaHOBUTE
3HaYeHe aBTOMaTUYeCKoro pexmma Ha H1 —
H6. Mi3HavanbHO ycTaHoBMNeH pexum H5
Bapo4HOW naHenu. BeiTskka pearmpyeT npu
Ka>kOoM BKIMIOMEHUW BapOYHOW NaHenw.
Bapo4Has naHenbs perynupyeTt CKopocTb
BpaLLeHNs BEHTUNATOPA, aBTOMATUYECKN
onpegenss TemnepaTtypy KyXOHHOM NOCyAb.

ABTOMaTU4yecKkue pexumbl

ABToMa- Bapka') O6xapk
TU4eckoe a2)
3axura-
Hue
HO Bbikn Bbikn Bbikn
H1 Bkn Bbikn Bbikn
Ho 3) Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNATO- BEHTUNATO-
pa1 pa1
H3 Bkn Bbikn CkopocTb
BEHTUNATO-
pa 1
H4 Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSTO- BEHTUNATO-
pa1 pa1
H5 Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSTO- BEHTUNSTO-
pa1 pa2
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ABTOMa- Bapka'l) O6xapk
TU4yeckoe a2)
3axura-
Hue
H6 Bkn CkopocCTb CkopocTb
BEHTUNATO- BEHTUNATO-
pa2 pa3

1) BapoyHasi naHenb OTCRexvBaeT NPOLECcC KUNEHUs 1
aBTOMAaTMYECKMN BbIGUPAET COOTBETCTBYHOLLYYHO CKO-
poCTb BEHTUNSITOPA.

2) BapoyHas naHenb oTcrexvsaeT npoLecc obxapku
1 aBTOMAaTUYECKN BbIGUPAET COOTBETCTBYHOLLYHO CKO-
pOCTb BEHTUNATOPA.

3) B aTtom pexume BEHTUNATOP U OCBELLEHNE BKITHO-
4akTCA BHE 3aBMCUMOCTU OT TemnepaTypbl.
N3meHeHMe aBTOMaTU4YeCKOro pexuma
1. BbIKnounTE BApOYHYIO NaHerb.

2. HaxumanTte Ha (D B TedyeHue 3 CeKkyHA.
[uncnnen 3aroputcst n NoracHeT.

3. Haxumante Ha ] B TedeHue 3 CeKkyHA.

4. HaxmuTe HEeCKONnbKo pas3 Ha @, NnokKa Ha
vHavkaTope BbicBeTUTCS H.

5. HaxmuTte Ha Tanmepe Ha + n Bbibepute
aBTOMaTUYECKUI PEXNM.

®

[ns ynpasBneHunsi BbITSXKKOM
HenocpeACTBEHHO C MaHEemNu BbITSXKM,
BbIKIIOYNTE aBTOMATUYECKNIA PEXNM

yHKLMN.

®

Mo 3aBepLUEHUM NPUTOTOBNEHUS U Nocre
BbIKNIOYEHUS] BAPOYHOW NaHenm
BEHTUNATOP BbITSXXKN MOXET
npogomkatb paboTaTtb B Te4eHne
onpeaeneHHoro nepuoga spemeru. Mo
NCTEeYEHNM yKa3aHHOro nepuoga
cucTemMa aBTOMaTUYECKN BbIKMOYaeT
BEHTUNSTOP, HE AoMnycKkasi BO3MOXHOCTU
€ro Cry4anHoro BKIMOYEHUSI B TEYEHUE
cnepytowmx 30 cekyHA.
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Py4Hoe ynpaBneHne ckopocTbo
BeHTUNATOpa
Ynpaenatb QYHKLMEN MOXHO Takke B

~—

py4HOM pexume. HaxmuTte Ha = npu
BKITHOYEHHON BapOYHOW MaHenwu.
ABTOMaTUYECKMI pPeXnM paboTbl PyHKLMM
OTKMKYNNCS, Tenepb CKOPOCTb BEHTUNSITOPA
MOXXHO U3MEHSITb BPYYHYH0. [pun HaxxaTum Ha

—

= CKOpOCTb BEHTUNSITOPA yBENUYMBAETCS
Ha oAuH ypoBeHb. Npu JOCTUXKEHUN
MaKkcMmarnbHOro YpPOBHsI criefytollee

=N

HaxxaThe Ha = nepeBOAUT CKOPOCTb
BEHTUNATOPA BbITSHKKU Ha ypoBeHb «0», 4T
NPVBOAUT K €70 OCTaHOBKE. [11151 NOBTOPHOIO
BKIMIOYEHUS BEHTUNATOPA Ha CKOPOCTY 1

—

HaxMmuTte =.

@

YT00bl BKMOUYNTE aBTOMATUYECKUIA
PEXMM, BbIKMOYUTE BAPOYHYHO
NMOBEPXHOCTb M CHOBA €€ BKIYMTE.

BknroueHue ocBeLleHUsA

Bbl MOXXeTe HacTpouTb aBTOMaTMyYecKoe
BKITHOYEHME OCBELLEHMS Ha BapOYHOM
NMOBEPXHOCTUN MPU KaXXAOM €€ BKIMYEHUN.
[nsa aToro 3agante aBTOMaTUYECKUI PEXUM,
BblOpaB u3 gnanasoHa H1 — H6.

@

MHAMKaTOp Ha BbITAXKE BbIKINO4YaeTCcA
yepes 2 MWHYTbI MOCNne BbIKNKOYeHUA
Bapquoﬁ naHenu.




7. YKASAHNA N PEKOMEHOALIMA

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

7.1 Nocyna

®

B MHAYKUMOHHBIX KOHdOPKax
NCMOSb3yeTCcs SMeKTPOMarHUTHoOE none,
KOTOpOe OYeHb ObICTPO HarpeBaeT
nocyay.

Vcnonb3ynTe MHOYKUMOHHBbIE KOH(POPKM C

noaxoasilent KyXoHHOW Nocyaoun.

Bo nsbexaHune neperpesa n ans 6onee
ahdekTnBHOM paboTbl KOHPOPOK Nocyaa
[OOIDKHA ObITb C TONCTHIMU CTEHKAMU 1
MAOCKUM OHULLEM.

Mpexae Yem cTaBUTb NOCyAy Ha
BapPOYHYIO NOBEPXHOCTb, y6eanTech, UTo
[OHO nocyabl Cyxoe U YNCTOoe.
CrapaiiTecb He 3afeBaTb KyXOHHOMN
nocyaoW Kpai v yribl CTekna Tak kak 3To
MOXET MPVBECTU K MOSIBIIEHMIO CKOJIOB
WM NOBPEXAEHNIO CTEKISIHHOMN
MOBEPXHOCTMU.

MaTepuan nocynabl

NpaBuUNbLHO: YyryH, CTanb,
aManupoBaHHas cTarnb, HepXaBetoLas
cTanb, nocyaa ¢ MHOrOCMOWHbLIM AHOM (C
Haanexatlen MapKkupoBKOM
npoussoanTens).

HenpaBUIbHO: aNOMUHWIA, Meab, NaTyHb,
CTekno, kepamuka, papdop.

I'Iocy.qa noaxoauT Ana ncnojib3oBaHUA Ha
WHAYKUMOHHbIX BapO4HbIX NaHenax, ecrnu:

BOJa OYeHb BbICTPO 3aKMMnaeT Ha
KOH(POpKe, Ha KOTOpOU 3agaHa
MakcumarnbHas CTyneHb Harpesa;
MarHuUT NpUTArMBaeTCs K AHY nocyabl.

Pa3mepbl nocyabl

MHAYKUMOHHBIE KOHPOPKM aBTOMaTUYECKN
noAcTpansaloTCcs NoA pasmep gHa
nocyabl. Cm. pasgen «TexHuyeckue
AaHHble» > «Cneumdmkaums KOHPOPOK»
Onst nony4YeHust Hdopmaummn o
NOAXOASLUMX pa3mepax KyXOHHOM nocyabl.

Pasmeluante KyxoHHYO nocyay B LEHTpe
BbIOpPaHHOWN KOH(POPKM.
O heKkTUBHOCTE KOHGOPKM 3aBUCUT OT
AvameTpa AHuLa KyXOHHOW nocydbl. [ns
obecneyeHnss onTUManbHom
Tennonepegayn UCNonb3ynTe KyXOHHYHO
nocyaly ¢ OHWLLEM, AVaMETP KOTOPOW
coBnagaeT C pasMepoM KOHKPETHOM
KOHpOpKM (CM. MakcMmanbHoe 3HaveHue
AvameTpa KyXOHHOW nocyabl B pasgene
«TexHnyeckne gaHHble» >
«Cneundukaumst KOHHPOPOK).
— lNocyaa c gH1Lem, anameTp KOTOpOro
MeHbLUe pa3mepa KOHJOPKHK,

nony4aeT NuLWb YacTb U3y4aemMon
KOHCOOpPKOW aHeprum n BCneacTene
3TOro HarpeBaeTCs MeaneHHee.

— To coobpaxeHnsim 6e3onacHoOCTH U
ANA AOCTVXXEHUS ONTUManbHbIX
pes3ynbTaToB NPUrOTOBMEHNS HE
NCMONb3yWTe KyXOHHY0 Nocyay
6onbLuero pasmepa no cpaBHEHWIO C
pasmepomM, ykasaHHbIM B
crneundukauumn koHdopok. He
XpaHuTe nocyay psAoM C naHesnbo
yrnpaBsfeHns BO BpeMs
NPUroToBNEHUst. ATO MOXET MOBNUATb
Ha paboTy naHenu ynpasnexHus unm
Crny4anHo BKIMHOYMTb PYHKLNN
BapOYHOWN NnaHenw.

@

CM. «TexHn4yeckme aaHHbIe».

7.2 Wymbl Bo Bpemsi paboTbl

@

3710 HopMarnbHoe siBneHne. OHO He
roBOPUT O KaKon-nnbo HencnpaBHOCTY.
Lym, nsgasaembli nocyaon, MoOXeT
pasnuyaTtbCs B 3aBUCUMOCTM OT
mMaTtepvana nocyapbl U ypoBHS MOLLHOCTW.

Llymbl, n3gaBaemble Nocynon:

*  MOTPECKMBAHWUE: NOCYyAa U3rOTOBMIEHA U3
HECKONbKUX MaTepuanoB (MHOrocrnonHoe
[OHO).

* CBWCT: UCnonb3yeTcsi KoHdopkKa, Anst
KOTOPOW 3a[aH BbICOKUA YPOBEHb
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MOLLHOCTW, @ Nocy/Aa U3roToBneHa u3
HECKOMbKVX MaTepuanos (MHOrOCNONHOe

[OHO).

*  TydeHue: UCMOnb3yeTCs BbICOKUIA YPOBEHb

MOLLHOCTW.

LLymbl, uspaBaeMble BapOYHOW NaHernbHo:

* MoLLenkMBaHWe: pa3gaeTcs LWenyok
ANEKTPUYECKOro NepeknovaTens.

*  LUMMEeHne, XyxoKaHve: paboTtaeT

BEHTUNATOP.

*  PWUTMUYHBINA 3BYK: MOocyAa oGHapyxeHa.

7.3 Oko Timer (Taiimep Eco)

B uensax aKkoOHOMUM 3Hepruu Harpesarerb
KOHCOOPKU BbIKITHOYAETCS [0 3BYKOBOrO
curHana taimepa obpartHoro oTcyeTa.
Bpewmsi paGoTbl pasnuyaeTcs B 3aBUCUMOCTH
OT YPOBHS HAarpesa 1 NPOAOIKUTENBHOCTH
npouecca NpUroToBNEHNS.

7.4 YnpouleHHOe pyKOBOACTBO NO
NMPUroToBIIeHUIO

COOTHOLLEHWE YCTAHOBKM YPOBHS Harpesa v
3HepronoTpebneHnst KOHPOPKK He sBNseTcs
NMHeNHbIM. [pu yBENMYeHNn ypoBHS
Harpesa noTpebneHne anNeKkTpPosHePrm
BO3pacTaeT He B OAMHAKOBOW NpomnopLumu.
OTO 03HavaeT, YTo Ha cpeaHeM ypoBHE
HarpeBa KoHgopKka NoTpebnseT MmeHee
NMOJIOBMHbI OT CBOEI HOMUHANbHOM
MOLLIHOCTW.

@

[aHHble, NpuBeAeHHbIe B Tabnuue,
npeaHasHayeHbl UCKMYMTENBHO ANs
03HaKOMIEHUS.

HacTtpowku Ha- Wcnonb3yiTe Aans: Bpemss  CoBeTbl
rpeea (MuH)
1 CoxpaHeHusl NpUroToBneHHbIX 6o npu Heo6-  HakpoliTe KyXOHHY Nocyay KpbILUKOMA.
TennbIMU. X0OMMO-
ctn
1-2 [onnanackuid coyc, pactannveaHue: 5-25 Bpemsi oT BpemeHu nepemelumnsaiiTe.
CNMBOYHOE Macrio, LIoKonaz, XenaTuH.
2 3acTblBaHWeE: MNblWHbIA OMNeT, 3ane- 10 - 40 [NpuroToBneHne noa KPbILLIKOW.
YeHHble anua.
2-3 Pwuc, cBapeHHblit Ha MeaneHHom orHe, 25 - 50 [o6aBbTe BoAbl B KONMYECTBE, Kak
1 MOMnoYyHble 6ntoaa, pasorpes roto- MWHVMMYM BOBOE NPEBbILLAOLLEM KO-
BbIX Gntog. nuyecTBo puca. NepemelunBainte mo-
NoYHble 6noaa Ha cepeaviHe NpuroTo-
BREHWs.
3-4 TyweHune oBoLlen, pbibbl, Maca. 20 - 45 [o6aBbTe HECKOMNBKO CTOMOBbIX NOXEK
BoAbl. [poBepsiiTe KONMYECTBO BOAbI
BO BPEMSI MpoLecca NpUroToBEeHMS.
4-5 MpuroTtoBnenne kaptodens n gpyrnx 20 - 60 Hanelite Ha gHO KacTptonm 1-2 cMcm
oBOLLei Ha napy. Boabl. MpoBepsiiTe ypoBeHb BOAbI BO
BpeMsi poLiecca NpUroToBIEHUSI.
[lepxxuTe KpbILLKY Ha KacTptone.
4-5 MpuroToBneHne 3HaunTenbHbIX 06b- 60 - 150 [1o 3 nn XnMaKoCTU NNKC UHrPeaneH-
€MOB MULLK, pary 1 cynos. Thl.
6-7 O6xapuBaHue Ha cnabom orHe: acka-  npu Heob- NepeBepHUTE NPU HEOBXOANMOCTY.
oM, TENSITUHA «KOPAOH 6néx», KoTne-  XOAUMO-
Thbl, pyGneHble KOTNeTbl, COCUCKK, Ne-  CTU

YeHb, 3anpaska Ans coyca, siiua, 6u
Hbl, MPOXKM.
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HacTtpowku Ha- Wcnonb3yinTe ans: Bpems  CoBeTbl

rpeBsa (MuH)

7-8 CwunbHasa obxapka, kaptodenbHble 6u- 5- 15 [MepeBepHUTE Npy HEOBXOAMMOCTH.
TOYKW, CTENKN U3 doune roBsanHbl,
CTeWKu.

9 KvnsiyeHvie BoAabl, NPUroTOBIEHWE MakapoH. U3f., oGxapvBaHue Msica (rynsiu, )xapkoe B

ropLioykax), obxxapmsaHue kaptodens Bo dpuTiope.

P

KunsiueHne 6onbluoro konuyectsa Bogbl. PowerBoost BknoveHa.

7.5 YKa3zaHusa u pekomeHgaumm no
ucnonb3oBaHuto Hob2Hood

Mpu ncnonb3oBaHUK BapOYHOWN NaHeN ¢
dyHKUmen:

O6ecneybTe 3aLWTy NaHENN BbITSHKKM OT
NPSIMOro COJTHEYHOTO CBETA.

He HanpaBnsiiTe Ha NaHenb BbITSXKKM
ranoreHoByto namny.

He HakpbiBaiiTe naHesb ynpasneHus

@

Vcnonb3oBaHue Apyrux npubopos ¢
OVCTaHLMUOHHBIM YNpaBneHnem MoXeT
npuBEeCTM K GrokMpoBaHuto curHana. He
ncnonb3yiTe Takne Npubopbl PSAOM C
BapOY4HOW NaHenbto BO BPeMsi paboThbl
Hob2Hood.

BbITsXKM, noaaepxusarowwme dyHKLUIO

Hob?Hood
[na o3HaKoMMNEeHUsi C NOMHbIM
acCOPTUMEHTOM BbITSXEK, paboTatoLumx ¢
3TOW hyHKUMEN, MPOCMOTPUTE Hall BEG-CanT.
BoeiTskkm AEG, nogaepxusatolme aty

=N

BapOYHOW NaHenw.

* He nepekpbiBarite curHan mexay
BapOYHOW NaHENbIO U BbITSHKKON
(Hanpumep, PYKOW, Py4KOM KyXOHHOM
nocyabl NN BbICOKOW kacTptonei). Cwm.
PUCYHOK.

N306paxeHne BbITAXKM NPUBEAEHO HNXE

TONbKO B KayecTBe npumepa.

hyHKLMIO, [OIMKHBI UMETH CUMBON =
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8. ¥YXOa N YNCTKA

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

npoBeaeHNst CTaHAAPTHON OYNCTKM
cTekna.

8.1 O6was nHdopmauums

Ounwante BapoUHyto naHesnb nocne
Ka)Kgoro ncnonb3oBaHus.

Cnepgute 3a Tem, 4TO6bI AHO NOCYAbI
Bceraa 6bino YNCTbIM.

[nsa exxeqHEBHOW OYMUCTKN CTEKISAHHOM
NMOBEPXHOCTY, a TaKkKe OMYMCTKU nocne
YCTaHOBKU M yaaneHus OCTaTKoB Kres
NCMONb3yWTe TOMbKO YNCTALLMIA refb C
MSArkUM abpasmBHbIM 3PEHEKTOM U MSTKYHO
HeLapanatoLlyto ryoky. B saBucumocTtv ot
CTerneHn 3arps3HeHns oYncTuTe
CTEKINSAHHYO NOBEPXHOCTb HEBOMbLUMMM
KpyroBbIMU ABWXeHUAMU. He gasuTe Ha
Hee CIWLLKOM CUIIbHO. 3aTem Hacyxo
BbITPUTE CTEKMSAHHYIO NOBEPXHOCTb
candeTkon 13 MUKpoubpebi.

/N BHUMAHMUE!

He vcnonbayiiTe knaccuyeckyo
XENTO-3eNneHyto ryoKy, Tak kak
YacTuLbl antOMUHKST €€ XKECTKOTO
Crosi MoryT NoBpeanTb U1
06ecLBEYNTb CTEKIIO.

®

Mcnonb3oBaHne YncTaLwmx
npucnocobneHnin n cpeacTs,
OTNUNYHbIX OT PEKOMEHAYEMbIX, HE
npuHeceT xenaemoro addekra un
MOXET NPUBECTN K MOBPEXOEHUIO NN
N3MEHEHWIO LiBETA CTEKIMSAHHON
NMOBEPXHOCTW.

Vicnonb3yiTe Tonbko ckpebok,
npegHasHavYeHHbIN Ans BapOYHbIX
naHenen Co CTEKIMSAHHOW MOBEPXHOCTbLHO.
VcnonbayriTe ckpebok TONbKO B kayecTBe
[OOMOMHUTENBHOIO MHCTPYMEHTA nocne
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/\ BHUMAHMUE!

He ncnonb3ynte HOXK 1 gpyrue
OCTpble MeTannmyeckne
WHCTPYMEHTbI A4S O4YUCTKN
CTEKNSAHHOM NMOBEPXHOCTW.

8.2 OumncTKa cTeKnsiHHoOM
NOBEpPXHOCTU BapO4YHOM NaHenun

YpaneHue cnenyowmx 3arpA3HEeHUN
cnepyeT BbINONHATb
He3ameanUTENbHO: pacnnaBneHHas
nnactmacca, nonuaTuieHoBas MnneHka,
caxap 1 nuLLeBble NPoayKThl,
copepxatyue caxap. B npotusHom crnyvae
3TN 3arpsi3HEHNS MOTYT NPUBECTU K
NOBPEXAEHNI0 MOBEPXHOCTM BapOYHOW
naHenu. CobntogaiTe 0CTOPOXKHOCTb,
4TObbI He 0bxeubcs. Pacnonoxute
cneywuanbHbIi ckpebok nofd OCTpbIM Yriom
K CTEKNSAHHOW NOBEPXHOCTU U ABUranTe
€ro no 3Tov NOBEPXHOCTH.

YpaaneHue cnenyowmx 3arpi3HEHUN
cnepyeT BbINOMNHATL, TONBKO €Crnun
NOBEPXHOCTb BapO4YHOW NaHenu
[OCTaTOYHO OCThbINa: U3BECTKOBLIN
HaneT, Kpyru oT BoAbl, NATHA Xupa, NTHa
C MeTannuyecknum otnmeom. Ounctute
BapOYHYI0 NaHernb C MOMOLLBIO Frens ¢
MSrkUM abpasvBHbIM 3 DEKTOM U
[envkaTHOWM HelapanatoLler ryoku (cm.
pasgen «Obwas nigopmauumsy). Mocne
OYMCTKM HACyX0 BbITPUTE BapOYHYHO
naHenb candeTkon U3 MUMKporopbI.
CToWkKue 3arpsi3HEHUSA U NSATHA:
HaHecuTe Ha NOBEPXHOCTb reflb C MATKUM
abpasnBHbIM 3PPEKTOM 1 NOTPUTE ee
HeluapanatoLlern aenukaTHoM rybkon (cm.
pasgen «O6wwasn nHdopmauusa») Ao Tex
nop, noka NATHa He uc4esHyT. He gaBute
CMVULLKOM CUMBHO.



9. YCTPAHEHWE HEVCIMNPABHOCTEN

/\ BHAMAHMUE!

Cm. rnaBsl, cogepxatliune CBeﬂeHl/lﬂ no

TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

9.1 Yto genatb, ecnu...

Mpo6nema

Bo3amoxHas npuunHa

Cnocob ycTpaHeHusA

BapouyHas naHenb He BKIHOYaeT-
¢ unu He paboTaer.

BapouHas naHerb He MOAKITOYEH K
3NeKTPONUTaHUIO, UK MOAKIIYEHNE
Npou3BeAEHO HEBEPHO.

I'Ipoaepre npaBUIIbHOCTb NOAKMNKYe-
HUA Bapquoﬁ naHenn n Hann4ne Ha-
npsHkeHve B ceTu.

CpaboTan npegoxpaHuTens.

MpoBepbTe, ABNSETCA N1 Npeaoxpa-
HUTENb NPUYNHOI HeNCNpPaBHOCTY.
Ecnu npepoxpanutens cpabaTtbiBaeT
CHOBa ¥ CHOBa, 06paTUTECh K KBanw-
PULMPOBaAHHOMY 3NEKTPHKY.

YpoBeHb HarpeBa He 3ajaBarncsi B
TeyeHune 60 cekyHA.

MOBTOPHO BKMOUNTE BAPOYHYHO Na-
Henb 1 MeHee Yem yepes 60 cekyHa
yCTaHOBWTE YpOBEHb Harpesa.

Bbl 04HOBPEMEHHO KOCHYSIUCH ABYX
unv 6onee AaTYMKOB.

KocHutech TONbKO 04HOro Aatyumka.

Pa6oTaeT Maysa.

Cwm. pasgen «[lay3a».

Ha nanenu ynpasrieHua Kkannu soabl
nnn xupa.

OuuncTtuTe NnaHenb ynpaslieHUA.

PasgaeTcst NOCTOSAHHBINV 3BYKO-
BOW curHan.

HenpanmbHoe NOAKNKYeHne K
ANeKTpoceTn.

OTKMoYMTE BAPOUHYIO NaHemnb OT ceTu
anekTponutanus. ObpaTutech K KBa-
NULMPOBAHHOMY 3MEKTPYKY U
npoBepbTe NPaBUNbHOCTb YCTAaHOBKM
npubopa.

HeB0O3MOXHO yCTaHOBUTL MaKcu-
ManbHYyl0 MOLLHOCTb HarpeBa oa-
HOW 13 KOH(OPOK.

Lpyrue koHOopKU NOTPeGNAT Mak-
CMMarbHO AOCTYMHYI MOLLHOCTb.
BapoyHas naHenb pabortaeT Haane-
Xalyum obpasom.

YMeHbLUMTE MOLLHOCTb, NOABOAUMYIO
K ABYM KOHhopKaMm, NOAKMOYEHHBIM K
Tov xe ¢pase. Cm. MnaBy «Cuctema
yNpaBneHNst MOLLHOCTbLIOY.

BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, u
BapoyHas NaHesb BbIKMIOYaETCs.
BblgaeTcs 3BykOBOW curHarn, ko-
roa BapoyHasi maHesnb BbIKMo-
yaeTtcs.

Ha oauH nnu HeckonbKo AaT4YMKoB
MOSOXWMIIN NMOCTOPOHHUI NpeameT.

YnanvTe NoCTOPOHHWIA NpeameT ¢
[aTyY/KOB.

Bapquaﬂ naHenb BbIKNK4YaeTcA.

Ha ceHcope @ okasarncsi nocTo-
POHHMI NpeameT.

Ypanute NnoCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
Aatymka.

He BkntovaeTcst WHOMKaTOp ocTa-
TOYHOro Tenna.

KoHdpopka He Harpesniach, NOCKOsbKY
pa6oTana B TeYeHWe CrNLWKOM KO-
POTKOrO BPEMEHW UIM NOBPEXAEH
naTymK.

Ecnu koHdpopka npopaboTana gocra-
TOYHO A0Nro, YTobbl HarpeTbecs, 06-
patuTech B aBTOPU30BaAHHbIN CEPBUC-
HbI LEHTP.

He pa6oTaeTt Hob?Hood.

MaHenb ynpaBneHus HakpbITa.

CHUMWTE NOCTOPOHHWI NpeaMeT ¢ na-
Henu ynpaeneHus.
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

V|CI'IOJ'Ib3yeTCFI OYeHb BbICOKas Ka-

CTpHonA, KoTopas 6n0|<v|pyeT curHarn.

Vcnonb3yiTe KacTpoNo MEHbLUNX
pasmepoB, NepecTaBbTe ee Ha Apyryio
KOHCOPKY NN OTPErynUpynTe BbITSHK-
Ky BPYYHYyt0.

MaHenb ynpaBnexus HarpeBaeT-
cs.

Mocypa cnvwkomM GonbLuas unu Bbl
NoCTaBWUmNM ee CANLLKOM Grn3Ko K
naHenu ynpaseHus.

Mpwn ncnone3oBaHum GonbLLOK NocyAbl
No BO3MOXHOCTU CTaBbTe ee Ha 3a-
OHWE KOHGOPKU.

Mpn HaxaTnn Ha AaTyYMKK NaHe-
11 yNpaBneHns oTCyTCTBYET 3BY-
KOBOW curHan.

3ByKOBaﬂ CUrHanmsayma oTkno4e-
Ha.

BxstoumnTe 3ByK. CM. «ExkeHeBHOe uc-
nonb30BaHme».

3aroputcs UHAMKaTOp Haj CUM-

BOIOM ﬁl

Pa6otaeT 3awuTa ot getei unm
Brokump. KHoMok.

Cwm. pasgensl «3alyuta ot geten» u
«Bnokup. kHonok».

JnHelika ynpaBneHus muraer.

Ha koHdbopke oTcyTCTBYET nocyaa,

mnn KOHCbOpKa 3aKpbiTa HE LeNIMKOM.

PasmecTtute nocyny Ha koHdOpKe Tak,
4YTOObI OHa NOMHOCTBIO HaKpbIBana
KOHOPKY.

Henopxopsawwmii Tvn nocyapl.

Mcnonbayite nocyay, kotopasi Noaxo-
OVT AN MHAYKUMOHHBIX BapOYHbIX Ma-
Heneii. CM. «YKa3aHusi U pekomeHaa-
umn».

[nameTp AHa NocyAbl CAULIKOM Ma-
TNeHbKUI ANs JAHHOW 30HBbI.

Vcnonb3yite nocyay noaxoaawmx
pa3mepoB. CM. «TexHu4eckme faH-
Hble».

HarpeB 3aHvmaeT MHOro Bpeme-
HU.

Pa3wvep AHuLa nocyabl CrMLLKOM
ManeHbKWUiA, NO3TOMY nocyaa nony-
yaeT TONMbKO YacTb HEepPrun, uany-
Yaemou KOH(POPKONA.

[na o6ecneyeHns onTumansHon Ten-
riornepeaaymn UCnonb3ynTe KyXOHHYH
nocyay ¢ AHULLEM, AnamMeTp KOTOpoW
coBnagaeT C pa3mMepoM KOHKPETHOM
KOHOPKM (CM. MakcumarnbHoe 3Have-
HWe AvameTpa KyXOHHOW nocyabl B
pasgene «TexHuyeckne AaHHble» >
«Cneumndukaumsa KOHHOPOK).

3aropaeTtcs 1 umdpa.

MpowusoLna ownbka B paboTe Ba-
POYHOW NaHenwu.

BbIkntounTe 1 cHOBa BKNOYMTE Bapoy-
Hyto naHenb cnycTs 30 cekyHa. Ecnn

CHOBa 3aropuTcs , oTKIlouNTE Ba-
POYHYIO NaHenb OT CETU ANEKTPONUTa-
Hus1. MpumepHo Yepesd 30 cekyHA CHO-
Ba BKIMIOYMTE BapOYHYto naHenb. Ecnm
HEUCNPABHOCTb YCTPaHUTb HE yaa-
nock, o6paTnTech B aBTOPU30BAHHBIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

9.2 Ecnu npobnemy He yaanocb
pewuTb...

Ecnu camocTosTenbHO cnpaBuTbCS C
npobnemow He ygaeTcsi, obpaTutech B
mMarasuH, B KOTOPOM 6bIn npuobpeTteH
npubop, Nnn B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbI
ueHTp. CoobLuTe cBEAeHWs, yKkasdaHHble Ha
Tabnmyke ¢ TEXHUYECKMMU JaHHBbIMU.
Y6eauntech, 4YTO Bapo4Has naHenb
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aKcnnyaTupoBanach npasunbHo. B cnyyae
HenpaBunbHO akcnyaTaummn npubopa
TeXHUYeckoe obcnyxuBaHue,
npefocTaBrsieMoe crneuvanuctTaMmm
CEepBMCHOTO LieHTpa unu npoaasua, byaet
nnaTHbIM, JaXe eCnn CPOK rapaHTun eLle He
nctek. ludopmauusi o rapaHTUIHOM CpoKe 1
aBTOPM30BaHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTpax
npuBeaeHa B rapaHTUMHOM CBUAETENbCTBE.



10. TEXHWYECKWE OAHHbIE

10.1 Tabnu4yka c TeXHUYECKUMHU
OaHHbIMU

Mopgenb NIK85MOOFZ:
Tun 62 D5A 01 AA
MHaykumoHHas 7.35 kBT
CepuitHbiii No.................
AEG

10.2 Cneundmkaumsa KoHpopokK

MpopykToBbi Homep (PNC) 949 598 534 00
220-240B/400B 2N, 50 'y,

M3rotoBneHo B: [epmaHus

7.35 kBT

cex

HomuHanbHas
MOLLHOCTb (Mak-

KoHdopka

PowerBoost [BT]

MakcumanbHasas [QuameTp nocy-
npoaormkuTenb- Abl [MM]

CUMarnbHbINA ypo- HOCTb

BeHb HarpeBa) PowerBoost

[BT] [MuH]
IleBas nepegHas 2300 3200 10 125-180
INeBas 3agHsasa 2300 3200 10 125-210
3apHas cpegHas 2300 3200 10 125-210
MpaBas nepegHss 2300 3200 10 125-180
3apgHsas npasas 2300 3200 10 125-210

MoLLHOCTb KOHGPOPOK MOXKET HE3HAYUTENBHO
OTNMYaTbCA OT NPUBEAEHHBIX B Tabnuue
AaHHbIX. OHa MeHsieTcs B 3aBUCMMOCTU OT
maTepuana u pasmepa KyXoHHOW nocyabl.

[ns obecneyeHns onTMManbHoOwn
Tennonepenayn n OCTMXKEHWUST HaUMyYLLINX
pe3ynbTaTtoB NPUroOTOBMEHNS UCMOMNb3YyHTe

KYXOHHYI0 Mocyay C AHULLEM, AMaMETP
KOTOPOro coBrnagaeT C pa3Mepom
KOHKPETHOM KOH(OPKM (CM. MakcumarnbHoe
3HaYeHne anameTpa AHULA KyXOHHOM
nocyabl B COOTBETCTBYHOLEN Tabnuue). He
NCMONb3YWTE KyXOHHYIO Nocyay, pasmep
KOTOpPOW NpeBbIIaeT gnameTpa KOHOPKM.

11. SHEPTETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

11.1 DHeprocbepexeHue

Bbl MOXETE 9KOHOMUTbL 3NEKTPO3HEPTUIO BO
BpPEMSI €XKeHEBHOIO NMPUFOTOBIIEHNS MULLM,
crnefysi NpUBEAEHHbIM HIDKe
pekoMeHZaunsm.

« Korpa Bbl HarpeBaeTe BoAy, UCMONb3ynTe
TONbKO HeobxoanMoe KOnM4ecTBo.

» [lo BO3MOXHOCTM BCerga HakpbiBante
KYXOHHYI0 Mocyay KpblLLKaMW.

* PaswmeLyanTe KyxOHHyO nocyay
HenocpeacTBEHHO B LIEHTPpe BbiOpaHHoOM
KOHOPKN.

« [ns nopaepxaHusi 6noga B TENNoM
COCTOSIHAM M ANs pacTannmBaHus
NPOAYKTOB MCMOSb3YyNTe OCTaTO4HOE
Tenno.
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12. OXPAHA OKPY>XAIOLLEN CPEQbI

MaTepuansl ¢ CMMBOOM l‘f:) cnepyet
cnaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxuTe
ynakoBKy B COOTBETCTBYHOLLIME KOHTENHEPSI
Ans c6opa BTOPUYHOrO chipbs. MpuHumMas
yyacTue B nepepaboTke CTaporo
3neKkTpobbITOBOro 06opyaoBaHus, Bl
nomMoraeTe 3aLiMTUTb OKPYXatoLLyto cpeay U
300poBbe Yenoseka. He BoiGpackiBaiiTe
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BMeCTe C ObITOBLIMU OTXO4aMK ObITOBYHO

TEeXHWKY, NOMEYEHHYI0 CMBOSIOM ;S
Mpubop cnepyeT [OCTaBUTL B MECTO
pas3genbHOro HakonmneHuns n cbopa oTxo4oB
notpebneHns nnu B NyHKT cbopa
MCMONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKM OIS
nocneaytoLen yTunusaummn.












aeg.com

701133044-A-422024 @ c E



	CONTENTS
	1.  SAFETY INFORMATION
	1.1 Children and vulnerable people safety
	1.2 General Safety

	2. SAFETY INSTRUCTIONS
	2.1 Installation
	2.2 Electrical Connection
	2.3 Use
	2.4 Care and cleaning
	2.5 Service
	2.6 Disposal

	3. INSTALLATION
	3.1 Before the installation
	3.2 Built-in hobs
	3.3 Connection cable
	3.4 Assembly

	4. PRODUCT DESCRIPTION
	4.1 Cooking surface layout
	4.2 Control panel layout
	4.3 Display indicators

	5. DAILY USE
	5.1 Activating and deactivating
	5.2 Pot detection
	5.3 Using the cooking zones
	5.4 Heat setting
	5.5 PowerBoost
	5.6 OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator)
	5.7 Timer options
	Count Down Timer
	Minute Minder

	5.8 Power management
	5.9 Menu structure
	OffSound Control


	6. ADDITIONAL FUNCTIONS
	6.1 Automatic Switch Off
	6.2 Pause
	6.3 Lock
	6.4 Child Safety Device
	6.5 Bridge
	6.6 Hob²Hood

	7. HINTS AND TIPS
	7.1 Cookware
	7.2 Noises during operation
	7.3 Öko Timer (Eco Timer)
	7.4 Simplified cooking guide
	7.5 Hints and tips for Hob²Hood

	8. CARE AND CLEANING
	8.1 General information
	8.2 Cleaning the glass surface of the hob

	9. TROUBLESHOOTING
	9.1 What to do if...
	9.2 If you cannot find a solution...

	10. TECHNICAL DATA
	10.1 Rating plate
	10.2 Cooking zones specification

	11. ENERGY EFFICIENCY
	11.1 Energy saving

	TABLE DES MATIÈRES
	1.  INFORMATIONS DE SÉCURITÉ
	1.1 Sécurité des enfants et des personnes vulnérables
	1.2 Sécurité générale

	2. CONSIGNES DE SÉCURITÉ
	2.1 Installation
	2.2 Branchement électrique
	2.3 Utilisation
	2.4 Entretien et nettoyage
	2.5 Service
	2.6 Mise au rebut

	3. INSTALLATION
	3.1 Avant l'installation
	3.2 Tables de cuisson intégrées
	3.3 Câble de connexion
	3.4 Assemblage

	4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL
	4.1 Agencement des zones de cuisson
	4.2 Configuration du bandeau de commande
	4.3 Voyants de l’affichage

	5. UTILISATION QUOTIDIENNE
	5.1 Activation et désactivation
	5.2 Détection de récipient
	5.3 Utilisation des zones de cuisson
	5.4 Réglages de la température
	5.5 PowerBoost
	5.6 OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle à trois niveaux)
	5.7 Réglages minuteur
	Minuteur à rebours
	Minuteur

	5.8 Gestion alimentation
	5.9 Structure des menus
	OffSound Control


	6. FONCTIONS SUPPLÉMENTAIRES
	6.1 Arrêt automatique
	6.2 Pause
	6.3 Touches Verrouil
	6.4 Dispositif de sécurité enfant
	6.5 Bridge
	6.6 Hob²Hood

	7. CONSEILS
	7.1 Récipients de cuisson
	7.2 Bruits pendant le fonctionnement
	7.3 Öko Timer (Minuteur Éco)
	7.4 Guide de cuisson simplifié
	7.5 Conseils pour la fonction Hob²Hood

	8. ENTRETIEN ET NETTOYAGE
	8.1 Informations générales
	8.2 Nettoyage de la surface en verre de la table de cuisson

	9. DÉPANNAGE
	9.1 Que faire si...
	9.2 Si vous ne trouvez pas de solution...

	10. CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
	10.1 Plaque signalétique
	10.2 Caractéristiques des zones de cuisson

	11. RENDEMENT ÉNERGÉTIQUE
	11.1 Économie d'énergie

	СОДЕРЖАНИЕ
	1.  СВЕДЕНИЯ ПО ТЕХНИКЕ БЕЗОПАСНОСТИ
	1.1 Безопасность детей и лиц с ограниченными возможностями
	1.2 Общая безопасность

	2. УКАЗАНИЯ ПО БЕЗОПАСНОСТИ
	2.1 Установка
	2.2 Подключение к электросети
	2.3 Использование
	2.4 Уход и очистка
	2.5 Сервис
	2.6 Утилизация

	3. УСТАНОВКА
	3.1 Перед установкой
	3.2 Встраиваемые варочные панели
	3.3 Соединительный кабель
	3.4 Сборка

	4. ОПИСАНИЕ ПРИБОРА
	4.1 Функциональные элементы варочной поверхности
	4.2 Расположение панели управления
	4.3 Индикаторы, отображаемые на дисплее

	5. ЕЖЕДНЕВНОЕ ИСПОЛЬЗОВАНИЕ
	5.1 Включение или выключение
	5.2 Обнаружение посуды
	5.3 Использование конфорок
	5.4 Настройки нагрева
	5.5 PowerBoost
	5.6 OptiHeat Control (Трехступенчатый индикатор остаточного тепла)
	5.7 Опции таймера
	Таймер обратного отсчета
	Таймер

	5.8 Система управления мощностью
	5.9 Структура меню
	OffSound Control


	6. ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ ФУНКЦИИ
	6.1 Автоматическое выключение
	6.2 Пауза
	6.3 Блокир. кнопок
	6.4 Защита от детей
	6.5 Bridge
	6.6 Hob²Hood

	7. УКАЗАНИЯ И РЕКОМЕНДАЦИИ
	7.1 Посуда
	7.2 Шумы во время работы
	7.3 Öko Timer (Таймер Eco)
	7.4 Упрощенное руководство по приготовлению
	7.5 Указания и рекомендации по использованию Hob²Hood

	8. УХОД И ЧИСТКА
	8.1 Общая информация
	8.2 Очистка стеклянной поверхности варочной панели

	9. УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ
	9.1 Что делать, если…
	9.2 Если проблему не удалось решить...

	10. ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ
	10.1 Табличка с техническими данными
	10.2 Спецификация конфорок

	11. ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЭФФЕКТИВНОСТЬ
	11.1 Энергосбережение


